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INTRODUCERE

De foarte multt vreme de o parte il ode Dalltja
Mehedi nSi , ol t , Bel ogradchi k, Mont ana Ki Pl even
producerea Vvinului au reprezentat preocuptri de

Aceste preocuptri au fost d e t egraiide mxarénedede c 0 |
favorabile pentru cultivarea acestei plante.

Fapt ul ct "n zont se " nt®©lnesc: soiuri | ocal
sisteme specifice de tLiere, practicidnzaretao ht one
f ost alese soiurile locale Ki autoht one, “nct n
acestei indeletniciri.

Locuitoridi acestor mel eaguri au devenit demu
obSinerepevi @ogkl d6apt ul ct reprezintt activittik$Si
au o mare contribuSie pentru civiliza$Sia umant.

Dact pO©nt “"n prezent aceste activitti$Si | egat
fost mai pad®$i cibttureos oumOea i K i bul gam@dolp undeswa £ z i c©
fostlocui " n comunitatea europeant, avem Kansa ca my
sector care ne va aduce mar. b e n eirfuiuic i i K i ne va

Pentru aceasta este necesar ¢ &iatc@tnovaistciktc urati
potenSial ul vitivinicol de care dispun, st gbLtse
val oare maximk ki pADrnumuel aviteeil ek is tvinreulewieda s'crt a
bine valorificatbt ki cunoscut t.

Considertm ct radiogor,afgrai vpiendc acruel taim ar eva ISied
vinul ui “n Ol tenia, va fi de e@escrebl i hoeéoseasdat
domeniu.
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1. TRADI S1 1, OoBI CEI URI , REALI ZI RI , PERFORM
NASI ONALI Kk | NTERNASI ONAL

Referindus e | a vi Sel el Meihne dianlSéa Gerrrdédinand Pax (1
ACrexktre adevitr” stl batict. Vi Sa prezintt "~ n pktdu
Trunchiurile groase cOt braSul , K i ma i mul t, cr
l Estari.i care “nfrunzesc K i trecahd derlee nad laxltus de t
Trunchiuril e, “nst, sp©nzurt cu ramurile | or ca
K i “"ncol Ltciturio. Eb m@®ntpdedimpéazndendbéaor di ©bn
altitudini de mste 800m.

Originea culturidi vi Sei de vie pe teritoriul
din paleolitic.

Se apreciazt ct trecerea “n culturt -au vi Sei
construit primeAeubopudiede)ki ncptidbee, unde f uses:s
vi St de vie stlbatict roditoare Ki de pomi rod
umbreau exempl arele alese, prin apli Oasaceste vechi
Aruncuri 0 ( adaevajruantse lgar tpdriinme)l es soi ur i obSinute

Cn acest fel, “n depresiunile subcarpatice, |
aptrut pri mel e podoresclE Mantscole, (Iin€ditTe 1967) .
l ocul ui acestor Aruncuri o0 Sinea seama Ki de exi ¢
vOnat , apt, fruct e, sar e, piatrt pentrod psriegtet i
ardt, K. a.

Vi Sa de afileats | a ea acast “"n regiunile carpat
Ci chiar “n una evoluattkt din c ariedact & deézvolkagie vi Sa
mod deosebit ambeiastviercsualntSuir taipeCaar paS$Sil or. Cul tu
pur | ocalt "~ n reagidiemzvao ICaatp adgrid Dire e&xai sst enSei “n
din apropierea Duntrii K i a Mt rultura prpeiz i st Se vp Ga
de vie a avut | oc ~ n-lekKiem.acaml @@as grimele cosoare dsagiceoin u | é
Mol dova, | a Alba lulia, pe TOrnave Ki “~n Oltenia

Fig. 1. Cosoare din Gorj (dupt N. Al

Obiectele atk&iei destbibeis strtveche a Mu
Bucurexti, reprezintt dovezi de ordin arheol ogi
vinul ui pe teritoriul strtvechi romG©nesc, mul t e

In primul rand, pe baza acestor obiecte se poate reconstituii succesiunea recipientelor care au
servit | a consumarea vVvinul ui "n cazwslameér emoniniul
de cerb sau de bou. Acestsiai ur mat o cuptit,previozdtor mbu orma@rea&mnu m
aceea a cornul ui, ftcutt din | ut ar s, ornament at
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Fig. 2. Rhyton, cupt de rit, din |1
Cul tura Gulned mii SSaa, juld”. . ¢l hovSt mi o

Rhytonul ui met al i ¢, car e, ca Ki a
trebuia golitdintro s or bi tur t, "nainte de

Un obiect de acest felild tfemdtSaddggaudeeruilt Clkd |
acum 36082 00 ani “.e.n. este posibil ca, “'nainte sa
alte tipuri.

Forma cea mai evol uat t rhytonulcrmelalic dimaargintragitde nt £ o
felul celuidescoperit la PoianaMarej ude Suh feANB-HEa ~ . e.n. ). pe per e
este redatt chiar o scent sacrt “n care mai mu |
mOont rhytonuri similare.

Devenind o btuturt cu un caractaluidia cepEm
semni fica$Sii cu mult mai el evat e, ea puto©nd con
oameni . Ast fel, este de mn de semnal at stabilir
persoane, careauaith setupSoc. ghAeetastis consemnar e
Aritual al “nfrtSiriio “n cadrul ctruia doi par
dintrun acel aki vas previzut cu dout guriritdal Etur at

GumeliOil $&ni Sa (jud. CBA0danid«n. ), dat ©nd de 3600

Fig. 3. Vas uni c, didnCLlswti oaarrsédllelGlu ImMtide.anlGuimed ai &

din care se bea, pr obasboiane,s idugldt arni ,d eidaél rudl & tksrSe |
Acest Aritual al " nd rmiSa tr i mios war tc oantd vmallant gt da@se
cei doi parteneri, akezagsSi al tturi, aveau “'n foa
pline cu vin din care, lamomentplot ri vit, cele dout persoane treb

din cupa lui sau poate a celuilalt.
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Fig.4.Vassuport, de lut ars, cu decoraSiuni -policro
Drtgukeni, jud. Bopowrbabil mi be bpPpdlje naaadiCintak L
persoane care beau simultan, “n cadrul roi

Un astf el de wvas suport, din | ut ar s, cu de
Olteni a, a fost dudtera-Cucetenii f udl a Dakigukedat @€ di n
“.e.n., iar altele | a Verbicioara (judeSul Dol j)

Fig. 5. Vas de | ut addl.le8tl cuSa, jud. D c

| mpresi onanta vechi me a acest otualuritoblacare €lee ki s
serveau, reprezintt o dovadt evidentt a multimil
de vie pe aceste Sinuturi romOGnekt:

Vechea CredinSt, conform ckreia “"n paseaj ma z
|l tsate seara goale sunt gtsite diminea$Sa pline
continuat st persdiete pentbh.| adaoveadal wl cahstikuie
fixate al tturi prict puwicedeal fpaooeat caiamzi
formand un unicat, descoperite la cetateagetoci ct de | a Zi mni ceidn (sec.
ambelecazuiie st e foarte probabil |l egatt de cele trei

Ini conografia romGneasct, VviSa de vie apare c
fost abordat din perspectiva izvoarelor | ui apo
pe sticltbt ki l emn «kKimiat oli p@isd acel pa Sipil lagn ,i c&s p da
al e temei iconografice a vi Sei de vie sunt: Ac
deasupra ukilor ~mpitritterxdpe e MianiNVeokrsidid r @er &GOl
devecustrugud care iese din coasta st©ngt a corpul ui
l sus stoarce un strugua ec lptOr nait mhdeel icza@nid uld £ uctou rz
dezvoltatt artistickt deée pliztNircul aekii cPamei ipeBrsd

dus de doi oameni pe umeri ("n pictura muralt
Maramur ek (Romulus Vulpescu, 1985).

Relicve etnografice ki remi kKiiscemg3e jfidlud!l ornie
sunt “n mbtsurt st dewuvtilcei eal ael taec easst ped ¢ taec t mavg it ckdS
chiar pe zloatt, cu un ritual anume: se “ncepea
frtcea stitoapltedu vin a ptmOntul ui . BtrbaSii stp
mukuroi au ptEtmont ul K i Al tutariio cOntau. Dupt s
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l ujerilor se fitcea cu cosoir)ul de ftarpnud uwrewierdu S
(I.C.Teodorescii Pe urmele unor vechi podgotiil 96 4) . Cul esul struguril or
de Il emn (amintind de tipul i nul ui de piatrtit) K
strbtftorcescO©ntece Ki jotuomsemuatse rdgtft alrd | adrei Kt

Un obicei strtvechi al producttorilor de vin
de must scoast din teasc. APomana lwieduQltenia,d0 | ua
numi te Ki Apivni Se de Vvino, dupt " nciktrcarea but
astf el ct oricine st poattit iwirai hndent mu crip; st
previzutt du uxtfirindtcalr@nge gtsea o caft cu vin
poatt |l ua poO©nt ~ Ki potol ea setea«iDaorp,l e nsnic,t eo
cafa cu vin din pivni St kii wupnpbeaa” huwvobau Bu p
ctci dact era prins era aspru pedepsit pentru

cOntec oltenesc probat pe aceastt datint vitico
dat de pomant:

AKka viSt zic ki eu,
COnd exti teafbkr «xi f c
COnd exkti mOndru ki t S
Cand te plimbi din deal in deal,

Cond pe jos Ki c©nd pe cal

| tctu,
e i

cCond te pli mbi din cramk “n cr amt,

ki bei vinul de pomant.

COnd sorbi | enekx o pivni $St,

ki oftezi dupt Il eli$StLto.

Al Soprpiret ar i de vii puneau “n firide anume ¢
poame de pomant pentru treckttorii "nsetaSi K i !
pentru ca treckttorii st sesaptotat’'tn ovdoiiheni i c©nd co

AS©nvasileo, patronul viticulturii, a fost
strbttoarea | ui AS©nvasiled “n noaptea de Anul
apele se prefac n vi'm;t r'en ameaas uwlacac dlea, ade ,c Lemp

LaSegarceaDol j, viticultori:i au fktcut jurtmOnt s
zice -eb dmttrurci i veni nidntrorinesiaatu stk siia capgiuil datlg
pl| e c a e penttu ducrww Atunci au mers in Dealul Viiloralu ~ mpr esur at K i au s
legandui Ki +4duac@ndu . De atunci ar fi retmas vorba ¢
numel e de ADeal ul Robul ui o cel mai vestit plai a

Nlegbkturt cu pritsmuirea Sfintei VVoetLiH{ 1l6hili
1616), viile au fost bittute de fdrciundil relgt mOme i dwei
l ucra vinerea “n vii. Al Sicirasupwrnu actobpe wreemoxia
boier grec foarte rtu |l a suflet. Robi i erau pu
nemai put ©nd suporta chinul K i mal t r a-arfimefugiae o0 a mer
inDealulM i | or unde a stat ascunhs ca pustnic vreme
ADeal ul Robul ui o.

Dintre obiceiurile din trecut, la Segarceasss pL st r at K i ATrifonul o | a
merg | a vii K i petrreuc ,a isari npSrie o Sinic efpaec esal U jubckr up e

Cul esul viilor “n podgoriile din Oltenia, al
acum rtsunet ul mi racul oasel or instrumente se aud

Pe ¢c©nd podgoriil e Me lestalcu vidagate) pomieaditon crame f | o a
dest ul de bune, veselia |, gl umel e, cOntecel e, f
p©Gnt " n toamnt t O©rzi u,  ocui tori:i din 12 sate K
or aiSdlre i se “"nt©l neau aici K i vorbeau “n avont
sufletele ne "  ntunecate de diferite agarale; CL
vinul ui, suportau totul @u uwnk wrdiervEtr .at Mbi©l cu ,s d a
afaceril e | ui vesel e K i i nteresant e, coO©nd mul $i

struguwristorad&au, al Sii vindeau Ki al Si i cumptr a
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Pe mbsurt cezgPiaedubvamsedanti,] il egbtturile omul
ma i i nti me,; vinul patroneazt Ki consacrt caract
numa i cu el s e adreseazt ur tri, el d esauide e el er
comemor ar e. Lui i se atribuie un rol ttmbkduitor,

Al Lturi de p©ine Ki sare, Vvinul si mbolizeazt
dovada afecSiunii, preSwameni KKdi prn eviemm$aif dmilrie

Pttrunderea crextinismului aduce viziunea bi
“n Biblie de 500 de ori) 7~ revine un rol de cu
Vi e, capamull $easstctse n”" nmul te feluri, st creasct
ptmont , ori cot de strac ar fi, st suporte orice
“"n cele mai “ntunecoase spaSin ,siamb acloindteirda ori ek

Vinul a devenit cea mai stnttaoaasdtu sk io ntadntmra
semni ficativt l'a civiliza$Sia wumant, el a deven

stimuleazt muncai nftiezliecckt,u adlatr; «keil pdet cveiaoi ci une sp
care | consumt.

Pentru foarte mul Si intelectuali, el nu a fo
acSiunea pozitivt, stimul at oareyniavedisradi talcuktge
opere mkreSe ale cktror valori nu se Kterg prin t

Dar , pentru ca vinul st “"ndeplineasct multip
el trebuie st fie de cea mwai pbumt osluiki at ¢ e B
trebuie st fi®igemeaSostkiacésnhne ecalittit$Si O peri
uneori 6070 de ani.

Dea | ungul ti mpului vinurile dinSiRoenCateiaa,c ad eic
au participat altturi de vinurile din alte Stri
unde de cel e mai multe ori au fost recompensate

Prima participare a vinurilor din Oltenia la 0 expo3i e este consemnatt
apel ul guvernul ui din anul 1865 pentru particip
ocazia TOrgul ui Mokil or . Dexki , prima participar
pentruvinur | e de Drtgtkani, SOmbur ekt K i Mehedi nSi ,

Vechi ul vin de Drtgtkani ca Ki cel de | a
Alordacheo din strada Covaci, ACapkao, AEpurean
arti kKt din Sart ki din strtinttate afl a$i “n
buchet ul Ki calitkbtSile gustative ale acestor vir

Cntregul an 1866 au fost puse sub semnul par
sinest ttttor |l a Expozi Sia Universalt de | a Paris
Odobescu printre alte produse participt Ki cu
produselor agricole ce vor fi expuse la Paris la 26 mai 1&@ksschi s | a Bucur ekt
Ci kmi gi u, o AExpozi Sie de flori, fructe Ki | egu
alte produse agricole capttt dreptul st particirg

Pentru vinurile cu drept de participar@gc er ut canti t £ Si supli ment a
concur sul expozi Si ei unde ~ Ki vor demonstra cald.i
juriu compus din 12 degustdbttori renumi Si pe mapa

Chimistul german Biscov, membru al juriulainalizand vinurile din Oltenia a consemnat pe
buletin astfel: Avinul alb romGbnesc este un vin
natural . Vinul roku are calitbk$Si identice cu ce
Sauvignon). Bucuréndse de o deosebitt apreciere “n cadrul
califickt printre primele conform aprecieri:. jur
bronz ki di pl oma de onoare a expozi Siei

In toamnaanului 1881 (31 octombrie2 noi embri e) “~n parcul Azbtvoi

organi zeazt aceastt expozi Sie este destinat pen
asemenea participare eruamodmasisaerntaa Jic Acieil ec exic uwslet

bine vinurile pe o scart mai “"ntinsto. Sunt ev
Urkanu din Gusoi eni-,careDntraduce fnUu8675 soinl .LChberset Sauvigrore la
Dritgtkani adus, dze slua DRlomidteraeusxcu din Dritgbtkani, Kk

Si mul escu (doamna Lori) cu un vion din strugur
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romGneasct, Cabernet Sauvignon, Cr ©mp o keiaer,, Vinul
argint K i bronz, pr e c u De akfel luiiDompitau rSimalesdu én 1882 €81 i ‘N
iulie) pentru activitatea deosebitt depust A  n;
Coroana Romaniei

Noil e soiuri decki 8L n d ean aclimatize éx@ekerd pe dealurile
Ol teni ei, vinurile de Riesling de Rhin ki Caberr
“n podgoriile, de origine, din FranSa Ki Ger mani

La expozi Sia Ki ¢ o enoxudin $898, cormsul framcez Wilhelm éridemt Bo r d
a expus o serie de vinuri albe de Drtgtkani car
de Mehedi ngSi apreciate cu medalia de aur.

Prima manifestare expozi Siiouormd dezastrduefiloxeticpt r e f
este expozi Sia economict de |l a Craiova din anul
Mehedi n$Si , participt ki T ®egarcea, acbrédnde 8 mddali dDaume ni ul
24 de arginzt dkiin 3cOardeea Dmrdggb e ai e mer it trei r
argint. Au primit medalii de aur vinurile expuse de Dumitru Simulésbur £t gt Kk ani , l on Ort
Gukoi eni Ki ikZteviiache nFi.l i Nbeedsaclui a d e lomexgusende lom f os't
Bratu din Dritgtkani

Consideratt preludiu al participbtridi Rom®@ni e
deschidere a fost fixatt pentru luna iulie 1900,
randul exponatelor seleSi onat e pentru o participare de aseme
aceeackxki : D. Si mul escu, | . C. Brttianu, M. C. Danar
ML ciuceanu, Mar Ocneanu, C. Her tscu. Cu acest pr

- 1L.C. Bripgeamtnruu vinurile al be, roki i Ki tEmOi c

- M.C.Damarici pentru TtEmO©i oast ki vin alb de Drtgt

- MarOcneanipentru vin alb din 1879, 1883, 1890,

t tmO©i os di nudn8®86 ki Vvin rok
- C. Hertscu pentru TLmOi oast de Dritgtkani K i

Cu astfel de vinuri a luat regretatul Ki vr e
Paris, “n 1908 | a Milano ki 1912 | a Gand.

Renumele vinurilor din Oltenia a fosuc t enaci tate "~ ntreS$Sinut pe
proprietar:i K i comercians$Si, "ncrezkttori “n st ec:
numeroasel or stele de degusttittori CU Trenume. Al
propriilor i nur i a | ui l ordache N. l onescu din Dritgtk
(Bucurexkti) a reuxkit st cucereasct consumator
Continuator ul stu “"n acest negoSngpetuuki shuet dn¢
spunea ct A" n pivni Sele lui nea Radu din strada
figurat p©nt " n jurul anil or 1950 cea mai cel e
Drtgtkani o.

Cu ocaziaexppi Si e K i concursul ui de vinuri din ai
decernarea premiilor a avut o sarcint dificilt
car e ftceau obiectul consumul ui vaa, wapoe dirt stradan rest
Colonade.

Di stincSii Cu ocazia unor concursur.i Ki expo
au obSinut K i al Si podgoreni din Oltenia, cu vi
Feydi eux wiesadmu. @h.exPwzi Sia de | a | aki (1915) ,
argint ki diplome de onoare.

Preocuptrile de excepSie ale specialiktilor
au reakiundel t i mpul ueide Segarceéarinarensnie @rin @aborarearde vinuri
de naltt calitate, cu o0 puternict personalitate
K i mondi al e cu medal . dintre cele mai glin r L [
Il ume. Medal iile de aur au fost pri mite p e

l uci
ntru
Sauvignon, Sauvi gnon, iCDolp spreakizateel mahfindistilat(inveghit Se gar
de vin din Romania, care este distins cu Medalia de alrde Par i s (1936 Ki 1950
(1956).
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La concursul i nt ernaSi o-B2aalgustl W68\ undeuvau particddpat | a B
25 de Stri ale 1 umii, care de fapt sunt printr
Portugalia. Rusi a (URSS), Ungari a, Bul gari a, Ger mani a
Oltenia au fost recompensate cu 30 de medal i/ d
apreciate vinur.i au fost @aéhke oclRSiemsice @il bbLsoiSa
ottonel, TEtmO©i oast romGneasct, Ri e s |T7iSnegv eirtianl ikain
vinurile de Pinot noir, Cabernet i (3BtaQovcovgin o n , M €
Mehedi nSi, GQGolewlM&hre@n cneSiii,BDoljSegar cea

In perioada 1956 1975 vinurile din podgoriile Oltenie
Orevi Sa, VOnju Mare, Oprikor, Segarcea) prezent e
sau impus prin autertii t at ea, fineSea Ki generozitatea | or.
medal ii de aur, 130 de argint ki 30 de bronz. NI
obSinute din soiurile T&EmOiI oas t PinotoNui€ rCabarset t |, Sa
Sauvignon, Feteasct regal t, Riesling italian, P
TLmO©i oast roze, au primit 100 de medalii de aur,
ct peste 80% ddwm facxetst @t rmekdwiltie pentru vinuril
Concursurile-auntSdarnuaSiloanal eblsi j ana, Budapest a,
Sofi a, Tbilisi, Bucur ekt

Dea | ungul ti mpul ui, oameni ui daukfitconStrebpro
calittSii vinurilor din Oltenia.

Dobre Rtdulescu, importantt personalitate a
de Mehedin$Si rel at a: Avinul obi knuit “incabntreg
raritatei se f ace Ki vin alb. Pentru prepararea aces:
zdrobi Si st stea “"n zicttori (ckzi) p©nkt ce vVvint
Gol ul Dr ©ncei |, vinultisret |Idisnt deoraer tea wpzutSi au pe du
“"nchist), potrivite “"n aciditate ki cu gust al co

Referitor |l a tehnologia de culturt a vi Sei
consemneazt: AViile gen tacteaptide$wli ase Bi mptoBoh
(coardel e) abundt, ceea ce ‘nseamialdecv-hdogedisst si ¢
ct coar da, sau ttierea lungt nu convine aec®©t
climb seact ki teren uscato. Cauza pentru care
apreciazt Dobre Rtdulescu o reprezintt soiurile
expozi Si ei de pe pardre,] eC€ ara®@rn gu ld,i nVistadaeil ae,: RIpirs
Recea, Punghi na, Velnttori, Brani kt e, Cuj mir, Sal

Cn anul 1868, l on lonescu de | a Brcaatkdinpr eci z a
Pl kil e Blahni $Sa tir eCounmpiutle!l eunpdoedgoea i aflde | a O
Opri kKor 0-seOcduep @nodnudi Si il e naturale de aici el s u
podgori e; sol ul este lut r ok u. Soiurile rncultiva
VOrtos, TEmOi ost cu boabe r ot unidvare (14 cetenabriexstii v er z i
vechir27 octombrie stil nou) Ki se face vinul negr

In anul 1900, G.N. Nicoleali marele nostru ampelografs ub |l i ni a ct: Adintre
viicole ale MehedinSiului, Orevi$Sa era cel ma i r
pentru calitatea vinurilor. El cuprindea viile
VOnj u Mar e, Bucur a, Cdrnled e l"wl ,p acnarte ntad atneu | a c uspa
privire spre sud. Vinurile superioare pe care le producea acest centru erau datorate nu numai soiurilor,
dar “n mare parte naturiiifeobgl obs-g miltdrctinglzigeder .
verii. Vinurile atingeau adesea preSuri foarte 1
30100 franci pentru cele noi 0.

I . R. Ciurescu “n anul 1939, apreciind extra
Dr©ncei , erfa rAdtr dstceeadi "'n batistto.

Cn lucrarea AViile ki vinurile FranSei «ki di
kcoala NaSionalt de iRgminSaltsubldei ha GbPeEghan Co
mai bune vinuriale al e Stri i . .7j uDdreCgnucle aMekhie dOrmeSvii ar oduc v

calitateo.
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kt efan Tielmameietaus cenologiei moderne din Roménidu al Olteniei (1970):

A Cmpreunt cu cele de |l a Drtgthwoamit,e wienucrtitiree
"nstrcinatt “n 1861 de Al ex. |l oan Cuza st pregt
S§ara Rom©neasct) |l a Expozi Sia InternaSionalt de
datt ele frtceaprpautsel drnkcatcegargi al or romOGnexkt
noul domnitor se strtduia st | e fackt cunoscute K

Nobila calitate a vinurilor de Gol ul Dr ©ncei

Teodoreanu in anul 1973:

Vin porfirogenet din Coasta Stancii

Ai sttpoO©nit valeSi, boieri K i pringSi
k {ai fost pe culmea ta din Golul Drancei

Unicul Voievod de Mehedin$Si

o nt ©mpl are nefericitkt ne ajutt st cunoakt el

La 15 octombrie 1937 “n ziarul Ti mpul din T
incendiu anoapiueni & khettwi nSa stteanul ui Al ex. N
judeSul nostru. Focul al i ment ati dpei vn@rSta d nd icsatr re
5000 I itri vin Ki O importantt canti taatadus de nu
proviziile de vincca 2500 liti cu care au stins focul. Pagubel e s
Sunt bitnui ébbBtchuf$odel omam@reiscbri smionalniche$ Lt o. Ti
APuternicul incendiu din judeSul MehedinSi stins

La Corcova “"n Mehedin$Si, prinSul Valentin Bil
vari etsuwduldifhmr anSei (deci negre) dupt indica$Sii
Montpellier.

Vinurile rokii.i de Corcova produse de Anton B
aluzie la buchetul efervescent. Cramele de aici erau un loc daifatdiecventat de multe
personalitt$Si ale vremii, i ar cupajele faimoase
omagiate de scriitori celebri precum Martha Bibescu, Mihail Sebastian, lon Pillat, lon Minulescu,

Impy Matheescu.

Incantat de vinurile o K i i de Corcova, | mpy Mat heescu | e

printre altele ne spune:

.. Curge Corcova fundale

Se ptteazt roku, i nul
Curge chiotul la vale

Curge corcovinul.

Numer oasel e medal i de aur K iva (serlg,iPmdt noj,d use d
Cabernet Sauvignon sau combinaSii “"ntre acestea:
internaSionale atestt marea | or calitate.

COnd ne referim |l a podgoria Dritgtkantie tkriebui
spa$|ile viticole SOmburecxti, COrl ogani , Dobr ot e
de judeSul OIt.

DrLgL Kani i este cea mai veche, ma i reputatt
sunt asttzi DealalkMabeopewtirup®MuintenMol dova.

Vechi mea wviilor de | a Dritgtkani nu se poate
pl antaSi. rdecal i zat e de geto

ACmuinr decor minunat +@iu mpesMews tddradgmemindes e
Del i sanbBtede stnittate wi Dded ghwawmriiie spud o aorrenaa w n
Sspumos Ki cu reflex incomparabil de atritgttor,
trecutul ui: nobili mea daeca ,ceglenBlrtarl@n, oMith arii |I\oirt
ma i t emuSi hai duci K i panduri |l i beratori ai I u
Drtgtkani, st se descopere cu evliavie "nifaSa ai
manuscris Vi i | e Daci ei K i ale Principatelor Rom®Gne) .
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Cn multitudinea de medal . dintre cele mai S
80% apar Sin vinurilor de Drtgtkani, “n mod deo.
Feteasct pogalet,, C@m@mnet sauvignon, Mer |l ot , Pi
asembnttor vinurilor din Spania Ki Portugalia).

Despre vocaSia pentru calitate a podgori ei [
acestor stritvechi mpoumgioei ki rg@@dexkitl ese¢xapr immbat e
K i din afara ei care au cunoscut podgori a.

Pierre Andr eau caracteriza vinul de Cabernc
SOmburexkti, astfel: Aare cpkohreenbokrkuefrlighbeut,
de SOmburext. este A sOnge de taur Ki are gust o

Prof . Dr . Ti bor Bl at cke, conducttorul del ega
Avenind spreadrphigtutnc abhceleaslin eegiunaa Champagne. Am vizitat
staSiunea cu | aboratoarele ei bine wutilate, iar

J. C. Greddock din Beltavill e, Maryl and (S. U.
i nstituaSvioaa sddurmbneki a cunoakte podgoria Dritgktkani
dovada medaliilor pe care |l e deSineSio.

Amz a Pel ea, mar el e nostru actor : Ai mpresi on
calitatea vinurilor degustate, simtcumdragoea mea pentru mel eaguril e Ol
amplifict. Din toatt inima urez vrednicilor luc
noastrt, stnttate Ki fericireo.

George Cokbuc: ALa miaztzi dioksipar Tompnaéul,
Deal ul Viilor, vestitele podgori.i de | a Drtgtke
colinele c©t vezi cu ochiio.

Al exandru VIahuSt: Aacest ei bogate f Oki i de
falduri largi, naturada dat cu amOndout mOiIinile din teate fr
"nzestratt Sara RomOneasckhto.

PLstorel Teodoreanu: Avinurile din aceastt r
ptstrtv Ki l ostreSde mahaeapelPoret obasd ki expri mt
bine, bucuria de a fi cunoscut podgoria Drtgtkan

ACul esu-h woilba Britgtkani,

De vorbe dezmierdate pl i nt vi a,

N-auzi dec©t Gordona, Cr©mpoki a,

De deal ul Ol t wmli wi., Ctlina Mitrofa
saureferindts e | a cel ebrul vin de CrOmpoki e:
ACerc®©nd sticluSe vechi «ki azi ki ier.]i

Am dat de-ntGr CmpiockliueSt
Cei CrOmpokia? E o StritncuSt
Dar care place foarte | a boierio.

Nu “"ntOmpl ttor am | Lsat pemtdrgora ae astbtg L' krmanh e

Prof . ktefan Teodorescu, creatorul Kcol il oenol
sintetizat ca ni meni al tul ampl ul potenSi al K i
de vedere omnptegjma AWBor puternice akezbtri dac

ma i t ©r zi u regiunea W ®ir d\gd cesa lodcurah psirb\anarile|salerde ©1 t en i
atenSie Ki preSuire deosebitt -adilnurcigltutui oetaii vecl
asigurt o permanentt mikcare wukoart a aerul ui,
iuiee;august, lunile cele mai calde. Toate acestea ¢
K i val oroase sonerigtsem@Ondiat iDrkigbtganti cl ma i
exprima integral amploarea aptitudinilor de calitate de care dispun.

Din toate aceste elemente a fost pltmbdittit Kk
di spun vinuriérrs adrealDrtiagttekaanex cep Si onal t a speci f
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f el ca 'n regiunea TOrnave) K i deosebi fineSea
regiune viticol&t.

Aceste tritstturi s e i mpun i medisarti pl ecauve s
regiunea Dritgtkani, asembnarea | or cu vinuri fra

Nu este deloc " ntoOmpl ttor ct, la foarte mul
prestigi oast c at-argmatedinge t@ate probelel partidipante, ud vin reamanesc a
fost el care a obSinut cea mai mare nott medi e
cul me ad |l aal ip©On&i iacaam unul d ur mktoar el
ni (TEm©i oasa romGneasct), o de pe TOr T
5] t
u

Ao

n
[
aur ce a dat o meritatt s Ll ucire viti
i e remarcat faptul ct podgoria Dritgtka
viticultorii ei a depus “nct din secolul XIX cele
calitatea vinurilor ei.

Ast f el vinurile de Dritgtkani au putut fii apr
Paris din anii891&67 1Qi00di unari iaul®rimit medali.i
1879, 1883, 1890, 1891, vinurile roki.i din ani.i
ani i 1890, 1891, 1896, i ar l a concursegulobBnhatn
diploma de onoare vinurile albe prezentate.

De asemenea |l a expozi Siile de |l a Milano (19
diploma de onoare.

O altt triestturt I a fel de i mportantt, pr op.

proice o gamk | argt de categorii K i tipuri de vi
roki i de consum curent, pO©nt | a cele dul ci ricor
O altt remarct se refert |l a faptul ate podgo
certt, dar “"nct neexploatatt pOnt acum, aceea
TEmO©i oast rom©Gneasct) sau semiaromate (din Riesl
Succesele din trecut Ki cel e mai mar i pe car
reputaSia treadi iucrualalt dd nc acred es mai vechi ti mpu
Din totdeauna, l a Banu Mbtrtcine vinurile cel
struguri negri, apar Si n©n daugignonubRinot InarrMerfoecare ses c £ n
disting printto  f i neS$Se subtil Lk, pline de temperament, [
atribute care | e imprimk o puternict personalit
conSlinubhual cool K i aciditatea | or fixt, capttt
viticole unde durata de strtlucire a soarel ui .
efective ki mi croclimatul nu are parte de excese
Vinur i | e al be, care al tturi de <cele roxkidi au
TLmOi oast romGneasct -xd Braiuvi gonpheS$Se mpanomduyu e
onctuozitate kKi avOnd vocaSie pentru “nvechire.
Participarewmi vamoamat erl|l aogomcursurile -naSion:
1988, de | a Vasl uda, sbodrmanicukiacBbudarert ia 30 med
Vinurile au fost realizate de StaSiunea Didactic
Din strugurii soiuribr Cr O©mpoki e Kdoketeasbi segatt r omO
vie create d@ lungul miilor de ani, primul la CarloganiOlt; cel dea | doi | eiSilghi Rame @,
se 0bSin vinuri materie primk pemnutnrtu bwiurtairrdurail
naturale de maximb fineSe Ki rafi nament, extrem
Vinarsul , ARoua Plaiuluio obSinut l a Banu Mt
I nternaSional de I nvenSii de l a Gemevda, na$Sefao s
rafinamentul stu, dar K i pentru autenticitatea t

La Banu Mirtcine, -anoeg®ndzatu peubai2@7QtbinSi

reprezentative pentru aceasttcezamsntt. chilecdsrie trie
veritabilt carte deschist pentru cei ce sunt i n
gbtsirea unui autentic rktspuns privind viitorul
mbrturi avice wii Swai del au o mare contribuSie | a ci
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Cine are Kansa st cunoasct marile vinuri ob ¢
“"nckt un spaSiu romGnesc binecuv©Ontat de Dumneze
bucui e Ki speranSt.

VocaSia potenSialul ui vitivinicol de |l a Seg
Domeniul Coroanei, deci incepand cu anul 1884 cémd if i i NSt pe | ©ngti Casa R
Domeni ul Coroanei, Segarnaded falgaoa@rcd | parctee chinrs td 4 |

Crearea | a Segarcea a acestei uni t £ Si este
di spunea COmpia Olteniei pentru cultura <cereal
deschi der e sprdee Dpuntmed,e ftoerrnaastee pl ec©nd de | a f|
obSinerea de veritabile vinuri roki i K i aromat e.

Vinuril e odakmgal timpeluisai diovedi t a fi cele roki.i
Sauvignon.

Din randul celor albe semear ct Fet easct Ki Sauvignon, i ar
romGneasct Ki TLtmOioast roze (zis Muscat Frontig

Vinurile se desftceau | a Bucurexkt:i cdeinar | a .
primul an 50066 000 de sti cl @21Burfderi Ui pase0Sddcdliti tle) vink i 20C
virsat | unar cu -Ip4a elSeicl/el ivtarrd ,azde "fnapte cdeél e mai r
vinurile Domeniul ui Segarcea se preziunbudheta u cal i
“"ntrecut orice akKkteptbri, prezent l a Concursur |
degustarea probel or de vinuri din “ntreaga $Sar
concursul de oenologie.

La vinul dezdtm@i wxast ar vi nul de Cabernet Sa
armonia calitktSilor de aromb Ki buchet care dev
1923).

Vestitul PLstorel ( Al . O. Teodoreanduddgrcu n rec
di ferite mOnckLtruri recunoakte ¢t | a vOnat ul cu |
sau Cabernet Sauvignon), i ar pentru desert K
Segarcea Ki Muscat ottonel de Critciunel

AkKka aqumtaam, cel e mai apreciate vinuri de | a
Concursurile InternaSionale de | a Montpellier K

medalia de aur.

La Segarcea se reali ze adit(Viras) medadat cu dur laPadsi st i |
(1936 ki 1950) ki Il a Lublijana (1956).

Vinurile de Segarceasu i mpus “n r ©ndul celor de " naltt
di stinctt pretabilitate | a “~ nvseec hampel,i f ineséu,r mae ncg
un numktr “nsemnat de ani. ki asttitzi, colecSia d
19171918 "~ nct mai au ceva st ne spunt despre voca

Domeni ul Coroaneibi @edaifceuanoa fvhizuitte de docul
strkini “n cultura vi Sei de vie Ki producerea Vv
Austriei, Otto Weissenberger Ki Otto Soihay direc
sosit la Segarcea pentru a se documenta asupra modului de fabricare a coniacului.

Cu prilejul Congresul ui I ntea,na@aonanul de degl
stritine Ki participang$i l a Congres au vVvizitat ki

fnainte ® “nceperea Congresul ui, prekedintele Co
Mi ni strul Agricul turii K i Domeni il or, transmit eaé
prekedintele grupul ui par |l amenntaal eviQfiicooilulduiin [P
al Vi ei Ki Vinul ui (0.1 .V.), Lesage, reprezentan
franceze, Douar che, director ul -aQf iecxipurliunma tl ndoerrinr
vizita cateva th centrele agricole mai importante din Romania.

Comitetul a inclus “n program Ki Domeni ul S
cramei . Sositt n seara zil ei de 4 iunie 1929,
douazi,5iune, a vizitat via Segarcea, Crama, grajdul

Domeni ul Segarcea, cunoscut ca o0 exploataSi
numa i de specialikti “n cul tura vi Sei de vi e,
achizGi onarea de soiuri de cereale de mare product
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Cognacul (Vinarsul) de Segarcea este cel care a dus in lume podgoria Segarcea.

Regretatul scriitor | mpy Mat heescu “n frumos
impr esi onat de calitatea vinarsului de Segarcea (

AMLreS ki domn ca Mircea |l a Rovine,

Toiag de vis Ki sabie de g©nd,

Genunchiul drept se fr©nge cbkttre tine

Din cupa mea, cobori, | uceaftr bl ©ndo.

Pr i vi n dnd xinuri dg Begarcea, din paharul de cristal, afli minunata poveste despre

fascinant ul copil al soarel ui, care reflectt voc
Tradi Si i fam dopamdit,mliceierile pbeecaredem cul t i vat , r-amal i zEri
bucurats u n t rezul tatul maril or performanS$Se ale vin
naSional ki internaSional
Aceste performanSe au fost K i sunt posi bil e
calitate, dar Ki ea cparees tsiegibuu cuuir tp rvoifteisci uolntadr r idi K
Vinurile roxkidi Kaiu acroonmsattiet uditn "l tveerriia asbi | e ¢
Depinde de noi cum protejtm Ki cultivim ace:
treapta cear engauii r'enaal tctaldiet tpSi i . Numai "~ n acest mo

binemeritat din pia$Sa v-iinaciale cele maiconvenientem s eci nSel e e

Tradi Siile viticole «Ki cultura vinulmusukpe p-
statul bulgar care-a f or mat "~ n anul 681. Este un fapt dove
popul at teritoriul Bul gari ei de azi vinul a fos
ritualurilor triburilor. Dovezile despr rolul important pe care vinld j uc a't “n viaSa st
afl t peste tot pe ptmOnturile bulgtrekti: de exeée
au adesea forma de ctni, ritoni, & ménwour servireai fial
vinului.

FLrt a ne adoOnci “n istorie vom menSi-wana doa
l ungul veacuril o, Jviackl pateonicnwsatm$Sstt prezel
bul garil or. Cnr &val aMadsusubosdtp@nirea | mperiu
fact parte semnificativ din modul de vi a®t al C

jucat faptul ct popul aSia bul gart estetrdigi,estee Kkt i nt
permanent omagiat.

Dupt anul 1944 se " nfiinSeazt cele mai ma r
producSia de vinuri din afacer.i private mbrunte
secolului XX existau dejacatav centre vinicole puternice- "nfiin
cooperatiste. Astfel de centre au fost la Lovech, Melnik, PleRdxardzhik, Pleven, Suhindol, Sliven
si Chirpan.

Cn aceast-aupethoadt $a scart | andigtpresmi ur i r
cabernet, mer |l ot , muscat ottonel |, sauvignon bl art
soi ul gruzin rkatsiteli, care “n ani.i 60 ocupa
nou pe primul loc printre vileel vi nuri al be. Cn anii 80 ai secol
caute pieSe "n vest avOnd succese notori.i “n Ma
unde mergeau n jur de 90% din exporturi.

Cn ul timii ani usriitluwa Si beuddgnilthtueSd tajutordi fonduriilon
agricole de preaderare Ki a programel or SAPARD
stritini au reukxkit st implementeze proiecte pen:
trepta au " nceput st schimbe faSa “"ntregii +ndustr
viticole au aptrut noi vintrii mi ci , medi i K i
jucktori c a Bessa Valleyanga rRaomwnwamayazBddahd &,
Nova Zagor a, Katarzyna | Gagt &Swi Geagradgkil dugch
Castra Rubra “n Harmanl i, Bor ovivess Brin intermediblat e a u
altor inwvesthnSwvinprcuVvaurt se @cdcinmtdampaliniedoart vi n

un deceniu.
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Institutul de Viticultura si Vinificatie din Pleven detine numeroase soiuri de struguri
cultivati in podgorii:

9 Soiuri desert: Dream, Pleven, Super early Bollyguscat Pleven, Brestovitsa Kondarev 10,

Diana;

1 Struguri pentru vin: Muscat kaylashki, Storgozia, Rubin, Bouquet, Friendship, Delight;

Aceste soiuri respecta standardele europene de productie datorita rezistentei ridicate la factori
de stres abiotici. In &st sens stau marturie rezultatele analizelor Institutului Viei si Vinului pe unele
soiuri precum Kaylashki sau Storgozia, care au rezistenta sporita la boli fungice importante: mucegai
(Plasmopara vitidola), oidium, mucegai cenusiu si rezistenta la tatapkr scazute din timpul iernii.

Institutul din Bulgaria, ce detine aproape 2000 de soiuri si hibrizi, face parte din reteaua
europeana de conservare a resurselor genetice.

In 2010, IVE Pleven a fost premiat cu medalie de aur de catre Uniunea Inxitortatio
Bulgaria pentru soiurile desert cu rezistenta imbunatatita la boli si la temperaturi scazute, soiuri
prezentatate | a Expozitia Nationala Alnventii si

In omeniul tehnologiilor, Institutul de Viticultura si Vinificatie furnizeaza:

Tehnobgii avansate de producere a materialului saditor de vita de vie;
Tehnologii pentru producerea de material de inmultire a vitei de vie;
Tehnologii pentru crearea de podgorii si pepiniere;

Tehnologii de cultivare a vitei de vie;

Tehnologii pentru controlidaunatorilor vitei de vie;

Tehnologii de obtinerea de struguri si derivati;

Tehnologii pentru producerea de vinurilor rosii si albe si a bauturilor spirtoase.

In 1999 Institutului de Viticultura si Vinificatie i-a acor dat premi ul Pl a
Qualt yo care se altura celor trei premi. primite
obtinute la concursuri internationale.

Institutul de Cercetare al Viticulturii si Vinificatiei gestioneaza 1500 de acri teren arabil si
546 ha de podgorii. Craarpentru cercetare si producerea vinurilor albe si rosii precum si a bauturilor
spirtoase ofera facilitati de predare in zona Kaylaka. Aceasta combinatie intre institut de cercetare si
crama este o decizie inteleapta care ii invata pe predecesorii mosteicsuze activitati semnificative
de cercetare in laborator si pe teren. Acestea sunt conditii esentiale pentru obtinerea unor produse de
calitate.

Institutul de Viticultura si Vinificatie este producator si comerciant de struguri de masa si
vinuri albe si rosii de inalta calitate. Acesta comercializeaza si butasi a caror plantare garanteaza
podgorii ce vor produce struguri de calitate.

=A =4 =8 =8 =8 -89

2. FACTORII CARE DECID REALIZAREA UNEI VITICULTURI PERFORMANTE
kIl A UNOR VI NURI DE CALI TATE SUPERI OARI
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2.1 Aspecte de naturt geografict ki climatic
cultura vi Sei de vie

Ol teni a, A" n adewttur, i leesteelusmmurhaidiwaati Sim ci \
colonizarea romant a fost ma i i ntenst; “n acest
ce se vede prin urmele | tsate de romanel,orprin

(Nicolae lorga, 1906).

2.1.1 AKkezare geografickt Ki consecinSele ace:

Provincia istorict a Rom®O©ni eiiv,es®l taenSLarieistKei
judeSel e: Mehedi nSi , Gorj, VOl cesewer Dol pOniOl t a o
roul ui Cerna, iar “n nord, o mict parte din jud
Petrokani) p©nt |l a culmile CarpaSilor (respectiwv

SuprafaS$Sa celor cinci judeS$aneSte nadeéural 8151
Bul gari ei K i Serbiei, fluviul Duntrea, l a est,
Sctrikoara (situatt “"n dreapta-s®©l| tdel uURokKi e i aldae
cuprinzAndoparted@©mpi a Boi anul ui K i din Piemontul Cot me
este situat “"n partea de mijloc a albiei Tminore
est de grindul Tanjelu (altitudinea de doar 28 m).

Punctulcelmainoidc este situat puSin mai | destard de
judeSului VOl cea, care cuprinde Ki O mickt parte
aflt Il a est de localitatea Bmnumhktii iModbd Sexdae, dri ens

Paralela 45AN trece puSin pe la sud de Tg. J
l'imita sudickt a altitudinii de 200m (localitt$
Urzicu$Sa, OV@rrkad ria,, Wlatdckeial,a, Tr ai an, Btbiciu, Sm

De la nord la sud se intinde pe aproximativ 1°55" de latitudine, iar de la est la vest 2°53" de

|l ongitudine. O treime din teritoriul Ol teni ei (p
Dintre uni taeSOltenei amiietim: rCanpia elfteniei cu subunitatea Campia
RomanagSi K i o parte din COmpia Boianul ui, Pi emor
parte din Piemontul Cot menei , Podi kul Meuhedi nSi
Ol teSul ui, Depr esi-WCOamgp us Mmaco aer, p adteipcrte sTigu.nJeiau i ntr a
depresiunile intracarpatice Loviktei K i Petr oke
Cernei, MunSi i Mehedi nSotr wWl@dic,anCo Riaa ,©Onjgy miCtL ptL s
Godeanu Ki Lotrul uivewitud muaiSi part &t d-tsmdads ufd de |
|l ocalitatea Lazaret K i pO©nt | a VOr f ul Grohoti KU
Al titudinea r el i edlasud, icel dagisalt punat esee Valfel Pdraaguln o r
Mare (2519 m) situat chiar pe | imita nordict | ud

Orientarea dealurilor -2sd,e Ccameagenerale pe mar
numa i ’n privonSamarezKki “n realizarea infrastr|
interacSiuni i relieful ui cu circulasSi a gene ral t
“n montarea cl i mei |l ocale (Marinickt | on, 06) .

Relieful constite un veritabil amfiteatru natural. Cn
altitudinea este numai 28 m deasupra mbrii K i [
2529 m, se succed “"n trepte toate formele de rel

Aicise “"nt©l nesc trei climate: climatul sud m
datoritt reliefului variat se prezintt foarte di

VegetaSia esteumemarcreentumtt gdgei masoci aSii. Cn
asoci aSiillei nveegedradet eari stice CarpaSilor. Cn pt
forestiere de | a noi din Sart. Se gbsesc toate
rouril or cuprind asociaSii une&Sapdtealceariasrtle@as a é’'nrs
special “n partea sudict.

Cn depresiunea subcarpatict, de | a Baia de /
precum Ki o Ilinie convenSionalt care pleact de

“"nt © nesc condi Si i climatol ogice care favori zea?z
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castanul comestibil, smochinul , l'iliacul-, vi Sa
mediteraneene.
FIl ora spontant estek20epserent at(tappriSnnpedt ¢

familii) adickt 2/3 din flora Rom®O©ni ei

VariaSiile mari de relief, climk xi veget asSi
fac ca “"n Oltenia st " ntOlni mpodzel tipalrudie Mdre
sol uri brun rokcate de ptdure, cernoziomur.i degr
de soluri, l a r©ndul |l or , prezintt numeroase sub

O suprafaSt de rcecpar e2z0en.tCaOL hpar ienstne si pur i . A
sudickt a provinciei. Astfel cca 80.000 ha " n st
rami ficaSii spre Ghindeni, Apel e Vii, M&le Kk ani |,
mai intinse de nisipuri se intindde | ungul Duntrii de | a sud de Tul
Ni sipurile din Oltenia sunt solificate ki pe ala

SuprafeSele “"ntinse de soluri dciinrstadii diferde cent r
de eroziune, deci cu fertilitatea mult di minuatt

Ol teni a are Ki o0 bogatt reSea hidrogeografi
Sinutul

Toate aceste condi Si i naturale ofeéeutbtbtpodsbilke
“"n zona sudict se cultivit cu succes cerealele,
cereal el e, pomi i, vi Sa de vi e, i ar “'n nor dul O
ctpkunul , K. a. cSadauildeQlate n’i reti otad efacusnta pri ntre g
depresiunile subcarpatice Ki regiunile de deal ur
K i a pomilor fructiferi

Luncile raurilor sunt foarte favorabile pentru cultvare | e gumel or at ©t pentr
pentru producerea de sEmOGnSt.

Zootehnia gtsekte mari posibilittk$Si de dezvo
btl Sile din Lunca Duntrii, a vacilorkide rn azpdmesg d
munt e, gbsesc condi Si i favorabile pentru crexkterl
Ptkunile de munte pot fi val orificate numai proi

n

aproape si
cuprinsul Olteniei.

gur a ospuurlsatSided .e xSitsutpekr§tt ud ,p ca Ki ser

ReSeaua hidrografict ofert posibilittSi mari

Al Lturi de bogatele soluri S e iaad aeuxgits tbhto gz tSa b
de ctrbuni, sare, petrol K i gaze naturale (Popa

2.1.2 Clima Olteniei

In a sintetiza cateva caracteristici ale climei din Oltenia de un real folasine f ost | ucr t
AFenomene climateri ce ideet ,ri2xs0c06)n, OQAQleinmaa AOI(tleomi el
Gh. , 1989) K i studiile realizate de ckttre col ec
Val ea Duntbtrii RomOnexkt i (1970) .

Rom©ni a face parte din zona temmpegrlaotctula dd msitsa
dintre ecuator ki pol), trece prin Dobrogea, nor

Ol tenia fiiwdss$siult uRtolm©nhmesudse aflt sub infl
din Mar ea Medi teraneant, Oceanul Afrki, IPanmsula c , Mar
Scandinavik Ki chiar Groel anda. Tipurile de circ
cea mai mare parte a anul ui sunt cele cu compone
frecvente.

Condi Si iilcee cdliemaQletreni ei se apropie de cel e
i nfluenSa awretuirmipelacmmnu(lnuai Easltes "~ n est ul regiuni
caracteri-wetagmperratnurrt medi e anual LSedeen meditast e 10
anualt este de 11, 7AC, ca urmare a “nctlzirilor
Drtgtkani de 10, 4AC). |l zoterma anualt de 11AC t
VOnj u Mar e, sud de &egastkal @calliat astset adpr oxi ma

altitudine. Toamnel e sunt , “'n gener al , l ungi K i
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octombrie | a Drobeta Turnu Severin este de 12, 5/
meda anual L.
In Oltenia, invaziile de aer rece polar sau arctic sunt mai rare comparativ cu alte regiuni ale

Sktrii Ca 0o consecinSt a frecvenSei pttrunderi|l
vizibilitatea este at OtCade@a@ar ¢ Pa2n0®@dgeu $cer Ma kpde) Madn
34 ori pe an se vid Ki MunSi i Carpa$Si S i MunSi i
vizibilitatea este foarte bunt, aer ul Segasceae | i ps
dupt aproape fiecare ploaie, dimineaSa, au o pri

Climatul regiunii Belogradchik, Montana, Pleven

Aceasta regiuneste cea mai mare suprafata plata si cea mai mare regiunegengoafica
din Bulgaria cee cuprinde teritoriile dintra Stara planina si fluviul Dunarea. Relieful este drept si slab
denivelat cu inaltimi intre 15800 m peste nivelul marii. Solurile sunt de tip cernoziom, mediu
fertile, putin nisiposargiloase, slab erodate.

2.1.2.1 Anotimpurile

Anoti mpurile sunt pl tcut e: primkbverile timpt
secetoase, toamnele ploioase cu al doilea maxim noierdbreec e mbr i e de precipita$
bl ©nde cu | apovi St Ki nlin $e8oD r@ge.e K i uneor i, cu i nu

Primkvar a

Met eorol ogic se considert ct " ncepe de | a da
mari de 0 °C. Acest eveniment se produce, mai ales, in zona dealurilor din vestul provinciei, in cei
ma i mul Si ani, ‘pmdimede dlezadbOmkiltumi i februari e
luni i februarie | a Drobeta Turnu Severinlseste pc
zile mai t©rziu, adict “"n wultima decadt a | unii

Vara

Prezintéeridi apreaiSabile de |l a vest | a est Ki ¢

Dexki di ferenSa dintre temperatura medie a | u
l unilor de vart pentru localitbtSile de | a est c
Severinmedi a |l unil or de vart este de 22,2 ACcC, i ar
43,5AC la 20.VII1l1l1.1946 |l a Strehai a, t ot UuKi cel e
sau produs “n est, | a | olVIBI99Ih, aproape de Brtil

Ver.i foarte calde “"n care temperatura aerul u
1946; 1952; 1987; 1988; 1993; 2000.

De dout, -utnr edie coernii U nNtnr Ol t eni a, temperatura a
destuldefre vent e verile calde Ki secetoase sau ca de
creasct (Marinict 1 on, 2006) . Cele mai-194ungi i n

19271930; 19451953; 19621965; 19731976; 19821996. In cadruacestor intervale a existat cate

un an de cul mina$Si e; 1904 ; 1946 ; 1990, ceea ce
intervalul 18961 9 9 6 , indickt o ciclitate a perioadel or se
mediu de 43 de ani.

Toamna

Cn acest anotimp predomint circulaSia de ves

ploile specifice influenSei mediteraneene (maxi
(ploile “"ncep “n mod obiikdnuwictt oantbirare ;diexipnibmai d e
n care vr eaneian sptlaoliaotastnest din primele zile ale
atmosferice care favorizeazt o intenst activitat
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ploioa s £ K i umedt zile "~ ntregi la rond, iar “n une
“nc Ot apare fenomenul de condensare pe obiect
(22.X.2003 cand un astfel de fenomen a fost deosebit de intensg ©'t pereSii K i I
Al tcri mauo) . Cn popor se spune Avine toamna cu p

Toamnel e pl oi oase determint "ntreruperea I
ne’  nstmOnSkrii unor suprafeSe “~ntrnalse de preacinp
nregistrate toamna in octombrie in Oltenia amintim: 324,9°l/m Grui a “'n judeSul

1922;369,21/mMl a Balta judeSul Mehedi nSf?laPesteadaldehiin i ar

judeSul VOl cea brie@5430A ?n; 1k9i0 9" n adeBcadm a ~n2fjpudeSul

1995 | a Salcia “"n judeSul Mehedi nSi
Cantitateade452,5|frﬁnregistratL “n noiembrie 1912 | a I

cea mai mare din Oltenia pentru sezonul rece de cahdase o bser vaSi i met eor ol oc
este “ntrecutt doar de cea ~ nr ed)isdctombtietl922.a At a mg
Cele maimulterecorduridu "~ nr egi strat " n vestul Ol teni ei
speciaba i nteracSiuni.i relieful ui ma i “"nalt cu <cir
componentt svuedsitcitc tsasuprsudOl t eni a, datoritt bar aj
Ol teni ei devi ne -oe scthiicutv eftobeid Cmads e eea adleathe ze | ent
Ki wesdul Ol teniei, determi n©nd astf el O precip

restul regiunii.

larna

Cn general, nu este aka de asprt hceadi nnSie)s teuslt
l a f el de bl ©ndt ca “n Banat. La Drobeta Turnu
valorile medi. de temperaturt ale <celor trei I
februarie) au fost poxzda dti wie. arMetdiimp nmudttd apoai ti
Severin 0,8 AC, pe c©nd | a est de Ol t “n Pi emon
sunt negative fiind cuprinse integ , 5-1 k2 AC. Sunt destul de ferecvent
at mosferice iarna, sunt sub formt | ichidt, i ar
zilelor cu lapovi St “"n vestul Olteniei este cu
Ol teniei, iarna estece maxemplpu,t. rat cGdtae i Inani | e
medi i negative, pe c©nd | a est de Ol t, |l a Ded
temperaturt sunt cu 2 grade mai sctz28°€ ladec Ot
Curt ea -,e°C, arlagbrabeta Turnu Severin9°C).

pr
C
u l

2.1.2.2 Topoclimatele

Se observi marea diversitate de topocli mate
amfiteatru, cu expunere sudialkjadupgbOdumMasi ai ki
2006).

Topoclimatul de campieu topoclimatele elementare de culoare de vale, lunci, campuri,
crovuri, dune de nisip Ki cu fenomene topocl i ma:
minime sub3 0 AC Ki estea3&4MACp precipitaSii sub formb de
24 oredepeste300f Ci uperceni i Vechfladath de®®06.04925)Dwvanturi 3 4 8, 9
uscate ki fierbinSi vara kKi fenomene de uscbtciun

Topoclimatul Piemadwlui Getic UK or “n pantt, cu expozi Si
mperaturile de vart Ki toamnt (septembrie) po
4 |l a Strehaia), valoarea cea mai ridevaeat £ di |
i [ erase; topoclimatele de cul mi del
climatele de depresiuni intracol i
n Si i sumt eumer@ase.topotlinate antropica detesninateade e a |
il de |l a exploattrile “n carier

t e e cariert, “n care <crekte adtpo
I de pktdure modereazL contrastele termice

- O

topocl
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Topoclimatul dealurilor subcarpatice adtpostite faSt de <circul a
situate |l a poalele sudice ale CarpaSilor, cu efe
a pazilSdre a baza munSilor K i a coloanelor de
condensare (Bogdan OctaSia, 2000) . Cn cadrul | ot
cul mi cu orient¢tbtri di feritet. cul oare de val e, pt

Topoclimatul depresiunilor subcarpatice interfeBai a de Ar amb-;Campus mana,
Mar e, Novaci , Hor ezu, Govor a, Rm. VOI cea) caract
calm at mosferi c, efecte dee; tinotadcimatamaircad fayaabie r mi n Lt
veget aSiei termofil e, dar Ki CuU numeroase topoc
exploattrile de cariert a lignitului, sau de hal

Topoclimatele CarpaScuVvari a$ini Ineormeall v &rl ttiemd lek
temperaturt Ki precipita$Sii, cu cel e mai ti mpur
cu voOlnt “n permanenS$St Ki calm redus. Pe fondul
muntoase princp al e Kii secundare, de versangSi cu diferi-t
de circuri, vVv&bLi K i l acur.i glaciare,trekmmesudpr gf e B¢
de pajikti alpine kKkeratbursenfeti{tbjodeepkducobnideé

Toate aceste topoclimate poartt patina munte
climatic care variazt cu altitudinea.

Totodatt, tipoclimatul acestor masirogmficmunt oa
K i influenSa pe care o exercitt asupra celorlalt
lor.

Cn interiorul topocli matelor de munte se dez
(Petrokani, Voi neaska) ,i ncvue rcsalumm i atdneo stfeemrpier at ur t
de vale ale Cernei, Jiul ui K i Ol tul ui “n lungul
“n aval K i invers “'n funcSie de senSiulsdaedaadwelc
vanturile periodice in sezonulcalddemunta | e (cu caracter de brizt).

Ma i trebuie st mai adbtugtm | a toate aceste t
speci ficul | or , "ntre care tqopddcirigmatlalue RrOGarkéa Ic
ma i al es al Craiovei, se impun prin caracteris
poluar e, nuanSate de | a un orak |l a altul “n fun
verzi, orientarea traei stradal e, K. a.

Concluzii

Prin poziSia sa ~n f unduBalcahiee, Gitenm,ccompadtivcDe pr e s
alte regiuni din sudul Romaniei, dispune de un climat temperat continental, mai bland, cu contraste
termice mai mbsenteexkiicihucoentmtaat el e mar i, “nst

l ernil e sunt ma i bl ©nd e, iar verile se carac
alterneazt cu perioade de exces de umiditate.

Primkbverile sunt ma i t i meald miediterageant care iproduc a dv e
uneori, topirea brusct a ztpezii K i i nunda$Si i

Toamnel e sunt mai cal de ki umede, din acel eal
precipitaSiile se intensifict ki dau al doil ea n

Indicatorii agroclimatici ai regiuniBelogradchik, Pleven, Montansunt tipice raioanelor
calde: temperatura medie anuala +120C, durata temperaturilor peste 100C este de 210 zile, iar
temperatura activa a aerului este in medie de 40030C anual. Norma mealee & precipitatiilor aici
este de 532 I/mp. Primavara vine devremia inceputul lui aprilie, iar toamna calda se continua pana
in noiembrie. Foarte rar temperaturile in timpul iernii pot ajung26C si doar apropierea de fluviul
Dunarea previnenghetul si permite viilor sa nu degere.

2.2 Criterii de apreciere a voca$Siei unui ar ¢
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Numeroasele observaSii, cerac eltenmrgulkit ismpuudiuii
personalitt$Si KtapaBiSTf nCadr Seunbdbscutce tradi Si e |
este Ki Rom©nia au favorizat conturarea ©princi
factorii naturali( ¢ 1 i ma, sol ul , |l ati tudi neartimenaul, dccidenietei n e a |
climatice; factorii agrotehnici (agrotehnica solului, agrotehnica plantefdctorii tehnologici de
vinificare (oenol ogi ci ) (prelucrarea strugurilor, fer
mal ol actict a atuwmmudmuea, "Ihigmpe¢dirrcaa Hi stabilizar

Dintre toSi acekt.i factori, cl i mat ul este c
constituenSilor chimici ai strugurilor.

Consideratt ca proces multi-mioudatc | almapvacéaealk
raport cu pozi Sia pe glob ki pozi Sia geografict
este factorul ©principal de genezt a climei (Mktne

Energia radiatt deeassoshrptm@rttdlzekeéeamxor t uanp a
nor i K i pl oai e, furnizeazt clorofil ei K i al tor
compl exel or procese de sintezt.

Durata strtluciridi soarelui, t e nmrposferieeil ur a me
tretstturi esenSioabgwmel sluemt cl inmaatcwellwiki ™ nmtirmp Ki f ai
activitatea plantei, cei de <car e, "mpreunt Ki |
componenSi chimicei ai bobului de strugu

Caracterele esenSiale ale climatul ui sunt <co
vecinktttSile regiunilor viticole. La r©ndul Il or
din strugure kunt i reflcwenpatte akie de Stee hmel ogiei IKe
soiulales supuse Ki acestea manifesttrilor climatice.

Cn pri mul rond cl i matul trebuie st fie favor
crektere Ki rodire.

Lipsa unor metode pentr a mksur a obiectiv Ki exact ca in
di feritelor tr tigintswrlia SKie, c d reand te éntarzial immiltcsiabiireae c i pi t
unor |l egtturi “ntre acestea «kiinfdiufeenrSat eclle mmaat nuil fue
sau defavorabilt vi Sei de Vvi e,cueroas crud lbatciav sdeensst,
empirict, de. cttre viticultori

2.2.1 Favorabilitate climatict

Poate cea mai veche ~ ncreer cvair$@a ddee av ieex pkii mar to:
este cea a | ui Al . Angot (1883) car e, pl ec©nd ¢
coacer e, frtcutt de Puill at a renunSat st mai [
soiuluichass| as dor ® Ki |, pe baza obserfvaSiiti,| oar pnreetceioz
fiecare din cele cinci epoci al e | ui Puill at , n
coacerea strugur i°C pentru epsce-& @ S0 pentriaepdca a w2 i @
asembnttor pentru sudul FranSei, Adr . Gasparin
coacer e, care implickt realizarea wunor ni el uri ko
pentru epocad K i °C fBebtid Bpoca a V.

CerinSele de <culturt ale soiurilor de vi St
F.F.Davitaia (1948): 250Q pentru soiurile timpurii, 296€ pentr u cel &Cpentrji | oci i
cele tarzii.

Sa consider atmactbu lturit,s kctaurre | 'en cddturt reacSi ol
dest ul de bine necesarul soiuri-hoctdeawvi ELadacal
formule care st exprime ac$Siunea combi opatet a ma
Andicele hidrotermio , care reprezintt suma precipitaSiilo
temperaturilor din aceeacxi perioadt. Climatul e
cuprinst “ntre 1 ki iiceleBeliaenso , Jf.t c(©In9d4 6p)r ocdounscud p €

mperaturilor nedsumaeordelpdx ede °drfegludilevititolee a s o
n RomOni a, indicele heliotermic indiohieleval or i
6 K i 4, 3 (1. cC. Teodor escu, N . BLj escu, 1956) .
964) pindzegbipcimatidn . A
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Indicele bioclimatic ct A CI ,

cp A 10

in care ct = coeficientul termicec se determinkt “mpktr Sind suma
numtr ul zilelor de vegetaSie; ClI = coeficientul
de insolaSie cu cel al zilelor de vemtrt KiSn e ;s CRa
acestora |l a numbtrul zilelor de vegetaSie. Clim
cuprinse “ntre 5 Ki 15.

Pentru a evalua mai bine posibilittSile hel
Branas a foet Apgltfeaecfil®@dd8) ,dl ud©nd "n considerar
maxi mele zilnice (TmJ), precum Ki l ungi mea zil ei

Il H =FTmJ + ETMJ A K

2

Sub 1500, cultura vi See @400i eontueesbeupbbkeb
posibilittbk$i hel i ot eimdivd edadoclimatiay wmiati i d wlst ( Isai@)ukd e ua
( 197 7)indikehidrotermid de cttre G. V. Popa (1978).

Indicele edafoclimatid¢ | ec) expri mintiret d reanpPir an aa t Il umi
deosebekte de indicele bioclimatic prin aceea ¢c
sol ul ui cu apt accesibilt plantelor K i ofert o
produec SZioenep viticole Ki podgori.i

| ec %axlirgt

IUA * NzZV

“n c@reeptrezintt suma temperaturilor active;
intervalul umidittSii active Ki NZV = numbrul zi

Pentucondgi i | e din Rom©nia interval ul considerat
di ferit cu valori “"n crektere de |l a 2,53 “n pod¢
de 5,06 Ki 7,82 pentru acel e aurefergt a degeoltiva doiuri Ca o |
pentru vin atunci c¢c©nd indicele edafoclimatic 1
mast pentru valori ma i mar i (ktefan Oprea, 2001)

Indicele hidrotermio | h) expri mk de asemarndatientkdr aceJrpuer
"nst numai pentru intervalele de timp mai scurt
tbri de secett ki S

e folosekte “n mod util pe
ropus de M. MoSoc (1968).

lh=_ EP(mm)
B(t-1

“n care: EP = suma priercd pkit’a=Fsuind gradeloedep r i ma't
temperaturt utilt, iar prin corelarea indicelui
producSia de strulg@irmut( kighdhiagel eauthiodmudt ear i ¢ co
cOnd “n condi Siile unui consum minim de apt se
Cn condi Siile din Rom©ni a indicele hidrioter mic
podgoria Odobexti, p©nt Il a 3,3 |l a Murfatlar.

I ndicele hidroheliotermic (Il hh), elaborat de
factori (temperatur t, l umi nt, umi ditate) cu e X
neglijand ploilema i mi c i de 5mm. I ndicele respectiv ofert
mksuri agrotehnice.

| hh %= *EtEhir 10,

ETRy * N2V



I dentificarea potenSialului de dezvoltare aj2012

"n cdax ez Fuma temperaturilor active, o=Ehir =
evapotanspiraSia optimk realt “n mm “n perioada pe.
din perioada de vegetaSie. Pentru zonele vitico
l[a9cuvaloride® | a Odo blex t G r9dacbturtatlak i 8

Indicele edafoclimati§ | e c ) indicele hidrotermic (Eh) ki
gtsesc wutilitate mai mu | t pentru dirijarea unor
deficitul ui de apt pant.n irigare ocupt un | oc i myp

Cn ceea ce privekte favorabilitatea oenol ogi
sintetizO©nd wun materi al bogat de date meteorolo
Germani a, a precizat eeksdiatPentcomdb8nal enat ar |
anume, ct recoltele bune ki foarte bune se o0obSi
mai calde est’€e kU@L OMNidmi { @t miewilMhte @ di6d i 01 d

Babo, A., MachB . , (1923) socotesc ct cele mai bune
viticole “n care temperatur a-05@ dk iéC, iar ageteinmi mai
calde luniestede 20 p©n#C.l1 aAu2dor i i mai men Bciooele mai bunec £ st r
condi Sii “n regiunile unde medi atiresepeembri@afsur i i ~ r
K i “n oc’Combymiger eddu P. N. (1952) apreciazt ct:
temperatura medie Tn perioada a@aci i strugurilor tr°€bufiCeperBrt fi e
vinurile albe de “6up®@nfCal iitat® et rfui eede IT®Ki i,
la 2dC . Cn plus pentru vinurile desmé astetnecesarbaSi ner i
indicele hidrotermic st fie cuprins “ntre 0,9 KI
cur sul acestuia st se menSint sub 0, 7. Prostos
vinurilor destisha&t emekam®m@anicat rsiuima temperaturil o
cuprinst’C”  rRitfC8ODBMAru vinurile ukoare de mast,

intre 2808C1a3008C; pentru vinurile de cal360Dlad16fC;sauper i oa
pentru vinurile de desert, de peste 3600

Cn afara wunor astfel de recomandbri de ans
i mportant a fi reSinute Ki unel e el emente cl i me
contribuii la realizarea unor recolte de Tnalt nivel calitativ. Astfel, in regiunea Bordeaux, pentru a
obS$Si ne maar iapvriencuirait, cst este necesar ca suma temp
pO©nt "n septembrie, 300C | uwsii vcast hiasmhel mae ea i
cu temperatura aerului peste’8QJ. RibereatGayon, R. Beynaud, 1960). Tot in regiunea Bordeaux,

se pot obSine vinuri de “"naltt calitatmhie,c©nd d
inclusi v, deptkekte 1250 or e, iar precipitasSiil
“ntre 250 Ki 350mm, precipitaSiile mai schbzute c

I ndicele de rtci(lFje, a omosp Sielroart Tcoan ioe tvtaor i abi | t
nocturne), utilizatt 7~ n scopul eval ukrii poten
fenol i ct, acumul are substan$Se aromate). Pentru
mini me a aer ul ui “n luna septembrie. A fost stabi
temperaturilor relativ sctzute Ki a amplitudini
prezervarea antocianilor «Ki a aromel or .

Indicele aptitudhii oenoclimatice (lace) Cor el ©nd conSinut ul medi u
acel aki SOi cu condi Siile climatpoetutal eometgatuai
conSinutul ui “n substanS$Se ant ouselactimatce dinacéntretet r u g ur
viticole se mickoreazt.

Drept urmare, & consi der at ca posibil de stabilit
condi Siilor climatice asupra-apmpocecrea$i aie de \Vidrew
factar i i favorabil:i sintezei antocianilor “n boabel
temperaturii (T) ki corect®©nd suma acestora pri:-r
c al i tarp@eéaiexprim@mptitudinea climatie  (a Aepiunilor viticole, pentru producerea vinurilor
roki i de calitate, prin formul a:

A=T+I1li(P250) (ktefan Teodorescu, 1977)
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Pentru T.1.P. se iau “n calcul valoril e med
aprilie-septembrie inclusi ( peri oada de vegetaS$Sie). Ca axces d
socotit cantitatea ce depbLkekte 250mm.

Val oril e ateosnsi deared tatifdicd tersnoheliathidrie e aptitudine
oenocll(mvrlat|O:erean, . @l t2e3anue gilun8i3)kKki axemrmtzre v
Rom®ni a, n aceeacki ordine “n care | e akeaztb
antocianice, ale strugurilor de Cabernet Sauvignon.

Potrivit valorilor furniigmagateinde ctLtre rel aSi
- puSin f(@aAhordad0d)e, “"n care nu se cultivk soi
- cu aptitudini limitate(A = 43007 4600), cum sunt Tg. JiuDo b r i g dJricani, Bk i
care calitatea vinurilor rokii variazt mul't
- favorabile (A = 46007 5100), cu aptitudini evidente, pregnante, pentru producerea de
vinuri roki i de calitate, ca de exeniplu, Ve
SOmbur exktiiMe h@prn inkSd Me De @ivim Hid MeGerddc mBa , Sega
K. a.
Desg ur , aprecia autorul, ct relaSia nu poate
e bat vOnt ur i fierbinSi, sau au prea mare ¢
stanSel or col orante r oordeicalitats.u nt nefavorabil e
Sa observat ct, pe mtsurt ce durata insol a$
mi ckoreazt Ki conSinutul struguril or “n antoci
mi ckoreazt nu numai dat odrel t £t rskcltudceirries anusneaa e luu
restronger.i. energi ei radiante, determinatt de n
sol ul ui Ki de crexkxterea grosi mii stratului de ae

Inanul 1987, ktefan Teodorescu, Aur el Popa ki
oenoclimat care exprimk aptitudinea climatict a unui
economict a vi Sei de vie Ki 0 briSorimistifate de vin,;rcaré a s au
"ndeplinesc toate condi Siile de compozi Sie prev
dau prin calittSile | or organoleptice, au chLtptt s

Graduarea dri spbhnmbiticet@illeodi feritelor regi

tipuri de oenoclimate, care au fost conturate de noi ca zone oenoclimatice, ce cuprind regiuni sau
centre cu acelaxki tip de oenocl i mat.
Cn legtturt cu noSiuneapdeciAzanmntchbenocl nmatn
rinde regiuni K i centre viticole, cu un cli
rinse " n aceeacki zont oenoclimati ct, produc Vv
Cn mod absolutemsersitesamoOndeutapgt i mposi bile
“n sens |larg, un ansamblu de condi Si i climatice
i ni i mar i, 0 aceeackiicliiaséc Sicategopr eifspetidipe dei v
al b, rokKu or i ar onraitc;orsoesc;, nuaetneirsieec porriimid uplecnet r u
alcoolice destinate “nvechirii, etc.) pe care e
Evi dent ct vi hurnirloki de seceéel adie fexempl u) obSinut
cadr ul acel ei aki mi crozone, ~ Ki pLtstreazt parti
de ansambl ul condi Siilor ecocl i maet,i cet ¢(.1)occe sdd
fiecare regiune.

Cunoakterea triktstturilo
K i centrelor wviticole ce |
oenocl i maitdtctki ifmpce necesa
par ametr.i care st asigure:

- reliefarea at Ot a el ementel or climati ce, c
dest ul de "ndeptrtatengeongornbli caceleidarns «z 6 auéned e
particularittSi ale acestor a;

- exprimarea at Ot a caracterelor favor abil e,
compozi Si i chimice ampl e Ki ar moni a@ssgyrilor. n cur s u
Definirea unui astfel de complex de factori
unei sctri de zone oenachmem&ti bocoatar permite, akKksa

cup
cup

r climatice prop
e compun, “n mts
rt conturarea un

rii a
ur a
ui co
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- aprecierea Ki estimarea aptit uakiunordeire oenol
viticole existente ori ale unora ce se intenSior
- sugerarea unor direcSii noi de producSie oc¢
K i centre viti priotompardreg audindor lorsclinatice @ acelea similare ale
altor centre “ndepurtraemargebgxkafiad,i renate sau co
categorii de vinuri ori distilate.

O semnificaSie mai mar e a tr L sterpretareiith gems c | i me
oenol ogi c, socotim ct poate fi realizatt fol osi |
sa apreciat c¢ct el ementele meteorologice |l a care
de veget aSieosachtii,vil,a kdt aprad de maturare a strug
definitivarea compozi Siei chimice ki calitbtSili I

Condi Siile climatice din perioada | atentt de
vedere viticol, pentru stabilirea mau | u i de cultivare a vi Sei de vi
Martin, 1977), dar sunt mai puSin i mportante pern

Regi muril e Ki cendu edef ivnitti ctod tes fkctturoirlae | ¢ | isme
Tn zonele oenoclintece Ag, Az, Az, AsK i 4. A

Zona oenoglkiumatiinde A&Aentre K i areale cu spa
producttoare numai de vinuri al be de calitate

Tabelul 1.1

Caracteristici geografice ki <cli maoledce al e c

zona oenoclimatict i200) ( Media anilor 19
— _%’é‘ Suma 1.IVi 30. IX ?;@Q'-,
Centre ki ar Z E 20| ¢ -] . ~BEis
" o ~ | 2o o E S| s |c5Td
viticole © = Qc| TG ST |90 s| 0 ~|w o, N
4 | < |E8 E3 | SE¢ 628 eEIe5h
- hs | Og “o| T EEO
Polovragi 451 1| 530 | 9,3 893 | 2938 | 1302 | 513 | 3978
Curtea de Ar|4508]| 437 | 87 770 | 2861 | 1422 | 444 4089
Voi nekti 450 4| 380 | 9,0 722 | 2707 | 1318 | 437 | 3802
Campina 450 8| 436 | 9,0 | 782 | 2871 | 1403 | 454 | 4070
Roman 465 5| 207 | 8,6 460 | 2987 | 1320 | 315 | 4089
Piatra NeamS|4656| 340 | 84 661 | 2878 | 1348 | 400 | 4100
FLlI ticeni 47°2 7| 335 | 8,0 612 | 2820 | 1376 | 425 | 4021
Sighet 475 8| 275 | 8,7 733 | 2837 | 1334 | 418 | 4003
LechBinStari Sa|4708| 351 | 81 550 | 2789 | 1396 | 390 | 4039
Dumbr tveni 461 5| 318 | 84 634 2819 | 1372 | 415 4 026
Ri c-k e ikKSiba 454 8| 416 | 8,5 643 | 2832 | 1317 | 425 | 3974
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Zona oenocdeiSmantei crke gA unii K i centre viticole
calitate.
Tabelul 1.2
Caracteristici geografice Ki climatipce ale ce
(valori medii 19611 1970)
< SE | Sumallvi30.IX |g <o
Centre viticole din zona| Z E % o| 2E N §- =R
. = 5% %o | 9E | -S| g |s5 T B
A © = Qc| TF O~ |90 | 5 ~|lw o, N
- | < |E®| E2| fE|028leEILS,
— n «© O i To| O é E @) <
Apold-Miercurea Sibit - 360 | 8,8 583 | 2919 | 1380 | 382 | 4158
Blaj-Jidvei 46’1 1| 248 | 9,0 528 | 2950 | 1343 | 341 | 4202
Medf ak 46’1 0| 294 | 8,7 581 2884 | 1357 | 378 | 4113
TOr ntAdemiuk | 462 0| 287 | 8,9 563 | 2941 | 1368 | 365 | 4194
Z a gHilitelnic* - - 8,6 611 | 2875 | 1384 | 402 | 4107
Tg. Mur ecxk 46°3 3| 309 | 8,8 508 | 2 932| 1394 | 389 | 4187
TeacaB a t° 0 K 463 5| 340 | 8,6 574 | 2866 | 1392 | 389 | 4113
Dej 47°0 9| 346 | 84 636 | 2892 | 1395 | 379 | 4157
ki m eu-Z8&Ii Lul 47°11| 317 | 96 626 | 3125 | 1301 | 389 | 4287
Cluj 46’4 6| 263 | 8,5 568 | 2898 | 1377 | 382 | 4143
Triteni® - - 8,8 575 | 2901 | 1383 | 377 | 4153
Turda 463 5| 335 | 8,8 551 | 2871 | 1369 | 365 | 4120
Aiud’ 461 9| 259 | 9,0 547 | 2972 | 1365 | 358 | 4229
Alba-lulia Ighiu 46°0 9| 268 | 9,4 562 | 3028 | 1384 | 368 | 4294
Tg. Ocna 461 7| 263 | 9,3 605 | 3030 | 1399 | 421 | 4258
RtL ct eBiawwriu 46°3 4| 203 | 8,9 537 | 3015 | 1404 | 377 | 4292
Ne g r-\éasgld i 465 0| 133 | 9,0 528 | 2816 | 1432 | 351 | 4147
Podul lloae 47°1 3| 100 | 9,2 473 2757 | 1416 | 319 4 167
Hl i pi ceni R 4734]| 61 91 476 | 2871 | 1450 | 302 | 4269
TruRERatiokal 4746| 90 8,6 512 | 2945 | 1433 | 325 | 4290
Dorohoi 47°5 7| 173 | 8,3 556 | 2966 | 1379 | 365 | 4220
Zona oenogluipmathidet r&gi uni K i centre viticole
al be «i “n secundar de vinuri roki i de cal it «
Zona eonogdupmaitndee cAentre viticole productt o
aromat e kdar , ndesewxiumur i al be. AKkezarea geo
particul aritt$Si met eorol ogice, climatice car
Ag centre colinare
Tabelul 1.3
El emente geografice Ki climatice ale gentrelor
(valori medii 19617 1970)
Centre viticole colinare | o 8 Z | —E53 125 8| Sumallvi30.IX |=€ L~

YApold-Mi er cur ea Si bi uSiig)l nt er pol are Sebecx
“Media k(| ntDaurmp.r LBleaji )

]Tor ntAdeemmiuk  (I-iger Mur 8k | j

“Zaghirl i tel nic (-Dwumberrtpv.erlig). Mur e«
*TeacaBat ok (I nTgrpMuBegdri Sa

® Triteni (Interp. Turdal g .  Mur e K )

" Aiud (Interp. Blajlghiu-Turda)
®TrusektAv r(H me reir R tBiosteonki @ n i
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din zona oe

A3 % b Lo = 8—:—:

6 |°<2/&E
Mi ni K 4600 8| 125 | 11,2 | 644 | 3291 | 1490 | 365 | 4666
R e c-Gearmatd 45°4 7| 140 | 10,6 | 636 | 3206 | 1519 | 364 | 4606
Corcovd® 443 5| 150 | 10,7 | 741 | 3313 | 1546 | 374 | 4 682
Dritgtkani 443 0| 182 | 10,8| 684 | 3316 | 1576 | 385 | 4757
SoOmbur ekt i - 260 | 10,5| 682 | 3226 | 1536 | 395 | 4627
Cos tTéWK t i 443 0| 220 | 10,2 | 654 | 3236 | 1511 | 357 | 4640

Val ea Ctl ugt 4458 170 | 11,0 656 3343 | 1505 | 374 4724
Bol dRelkdiiekt i| 4485 7| 164 | 10,2 647 3248 | 1504 | 371 4 631
Pietroasa 45°02 § 210 | 11,3 642 3411 | 1520 | 395 4786
MereiSt poca Bu 4509| 102 | 10,8 539 3380 | 1539 | 339 4 830
Ztr nRerR.t iStr al 452 6| 140 | 10,7 578 3345 | 1580 | 358 4 817

Ni ¢ o-Teeucit i 45°4 9| 120 | 9,9 506 | 3246 | 1506 | 317 | 4688
| v é%k t i 454 1| - 10,0 | 505 | 3254 | 1527 | 317 | 4724
Bujoru™ - 126 | 10,1 | 531 | 3304 | 1511 | 300 | 4765

Ag centre colinard meridionale

Tabelul 1.4
El emente geografice kKi <climatice arergiommentrel or
din zona o egvaloriimednad6lii ¢9%0) A

i %g Suma 1.IVi 30.1X |8 gg‘/

Centre viticole colinare- = € |25| €& . | ~|BE* S

meridionale . e 2 | QE |, =S| 2L |85+

. . = © O S| 0O~|® O N
dinzonaoene | i mai4 — < gcu ga = c2%9 EE_QET
= hs | Og "o E|2O0 4
TeremiaTomnatic 460 4| 90 | 10,6 | 545 | 3268 | 1538 | 306 | 4750
Séannicolau Mare 443 8| 116 | 11,6 | 762 | 3487 | 1546 | 354 | 4929
Dr. Tr. Severin 442 5| 86 | 11,0 | 634 | 3388 | 1549 | 309 4878
Vanju MareOr evi S$Sg - 130 | 10,7 | 587 | 3339 | 1550 | 287 4 892
Opri kor 441 3| 150 | 10,6 | 637 | 3340 | 1487 | 338 | 4765
Pl e-Qiodgla 440 5| 145 | 11,2 | 565 | 3448 | 1439 | 283 | 4843
Segarcea 4402 | 73 | 10,9 | 575 | 3 353| 1540 | 312 4 805
TOmMbur ekt i 442 8 - 10,4 | 612 | 3301 | 1525 | 312 4764
Brabova 442 9| 200 | 10,7 | 634 | 3 278| 1516 | 336 | 4702
Brtdexkti 441 9| 195 | 10,9 | 543 | 3403 | 1574 | 288 | 4939
CraiovaBanu MLt - 210 | 10,8 | 613 3359 | 1575 | 336 4 848

lancu Jianu
Az centre meridionalé apr oape de Marea Neagrt
Tabelul 1.5

Rec@&ar mata (| nitTeirnpi.k oTairnai klLouagroaj )

©“Corcova (Ilnterp. Tg. Jiu, Tr. Severin, BOcleku)
Ysomburekti (iiDteghRmDadeatkani

2y vexkti (!inMteircpt.neTketciuc i

3 Bujoru (Interp. Barlad Gal aSi )
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El emente geografice Ki <climatice al kaproapader el or
Mar ea Neagrt, din zona oend®tor0) mati ct A3 (v
. _ = Se Suma 1.IVi 30. IX |8 o
Centre viticole din grupa ) ~ | @~| §E g =
meridio n ailaproape Z E 28| 87| o = .o|8E-9
de Marea N| & = |8c| 85 | B o S|t d
zonei Ay - < |§E°/ EZ2| S |628|2EISS,
— n © O i To| & é E @) <
SaricaNi cul i Sell 451 1| 33 | 11,1 | 478 3343 | 1655 | 238 4998
Valea Nucarilot* - - | 11,2 | 444 | 3339 | 1648 | 203 | 4987
Babadagstria™ 44°5 4| 36 | 10,8| 448 | 3343 | 164 | 219 | 4983
Constang$Sa 441 1| 35 | 11,6 | 420 3244 | 1636 | 187 4 880
Murfatlar 441 1| 85 | 11,2 | 472 3284 | 1646 | 232 4930
Medgidia 441 5| 45 | 11,1 | 474 3210 | 1 607 | 253 4814
Adamclisi 440 8| 158 | 10,9 | 448 3273 | 1576 | 225 4 849
Zona oenogclupmatnidcet cAentre viticole productt oa
vinuri speci al e, dar Ki strugur.i pentru mast.
Tabelul 1.6
Elemen e geografice kKi c¢climatice alegscentrelor
(valori medii 196171 1970)
- g= Suma 1L.IVi 30.IX |84
Centre viticole din ) SR - S E = s:’
grupa mefi = E 22| &7 o edﬁ§§—5
aproape de Marea I £ | 2c| S g | T |20 s S P
Neagrt, sa| ~ < |§°| E2 | S (028|eEILS,
r 3 — ha | 92 3| E|20 ¢
Calafat 435 9| 66 | 11,5| 494 | 3480 | 1613 | 238 | 5003
BLil exkti 440 1| 58 | 11,2| 587 | 3481 | 1490 | 288 | 4933
Bechet 4¥4 6| 65 | 11,3 | 544 | 3508 | 1 512| 304 | 4966
Caracal 444 7| 112 | 10,9 | 597 | 3433 | 1609 | 336 | 4956
Tr. Migurel 445 29 | 112| 563 | 3505 | 1583 | 314 | 5024
Rokiori de |4407]| 103 | 10,7 | 575 | 3407 | 1614 | 323 | 4947
Alexandria 4¥59| 45 | 11,0| 567 | 3457 | 1633 | 326 | 5014
Videle 441 7| 108 | 10,5| 562 | 3378 | 1589 | 530 | 4887
Giurgiu 4¥5 5| 17 | 11,2| 565 | 3468 | 1614 | 320 | 5012
Greaca 44207 | 74 | 11,3| 624 | 3467 | 1 607| 326 | 4998
Bucur ekt 443 0| 92 | 108 594 3392 | 1542 | 327 4 857
Fundulea 442 8| 67 | 10,5| 587 | 3364 | 1595| 318 | 4891
Urziceni 442 3| 55 | 10,7 | 520 | 3278 | 1539 | 297 | 4770
CLl Ltr axki 441 2| 26 | 11,3 | 533 | 3417 | 1597 | 308 | 4956
Fetexkti 442 3| 35 | 10,9 | 482 | 3356 | 1647 | 258 | 4995
Gri vi Sa (jud4444| 50 | 105| 517 | 3344 | 1648 | 318 | 4924
Viziru 450 0| 24 | 105| 436 | 3336 | 1643 | 256 | 4973
Toate cercettrile xi studiile fhkcute asupra
2004) au confirmat acurateSea acestui a, moti v
"mbunttitSirea calitt$Sii ipentruaepistardadot pentrwititultucaae e t r

calitate din Romania.

1 valea Nucarilor (Interp. Tulcea, Sf. Gheorghe Delta, Jurilovca)
15 Babadagstria (interp. Corugea, Jurilovca, Tulcea)
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Met odol ogia de delimitare multicriterialtlt a
i"naltt calC)tate (DOC

Avond “"n vedere c¢ct ' n Rom®©ni a ~ n erardatla mi i z
Comunitat eaa Epuuso pieranadc csent deosebit pentru o vit
identificate spaSiile viticole “n care se pot o
denumire de or ibgaznae ;unncuweir ciemperteosriiananret vol um de d
baza studiilor d modelulucorgdptuad ecologit, + adiu pitz bAIt i t st s
met odol ogi e pentru delimitarea spasSi oirGh.vi ti col

il
K i colab. 2003; Popa A. Ki colab. 2004).

MODEL CONCEPTUAL ECOLOGI C DE DELI MI TARE ST
A AREALELOR DE OBSI|I NERE A-VRANROIEDSEIOR VI TI

E BIOTOP

M Terroir viticole

1 4 A
A | moma ] P verm— FAUNA | BIOCENOZA
4 CALITATEA 6 —
’ ‘————J | PRODUSULUI -

VITI-VINICOL \

Vinifera/

portaltoi V

Calitatea produselor viti-vinicole DOCi1l C ca rezultantt a interac
naturali (1,2, 3, 4, 6, 7) K i a factorilor umani
I . Factor.i natur al i (Bi g Il. Factori
Ecologici (1,2,3) Biologici/varietali (7) Biocenotici (4,6) umani/antropici
Cosmici (2): Cuplul vinifera/portaltoi| F1 o r a spon Bal z onu I p
mezo, micro) (4) ca (moralitatea
Ctl dur a, . . ) ;
burui eni proprietarului) (8)
Telurici (3): sol, patogeni; microflora || nt er venSi i
roct par util t (1| ev|l - tehnologiiviticole
Orografici (1): relief, Fauna st N restrictive;
altitudin (insecte comesuriooe€
' restric.
Condei Gh., Ciolacu M., Bani St Em. i Me®dologiaul e s cu
del imitktrii multicriterviattiecdlne chemcelp$i eerod oxiEr

de ori ginié nadn ter «ld@)tiAhakele last. CadoBtCDezv. \AYinif.
Val ea Cktlugtreasct (sub tipar)
PT 1. Model ul conceptual ecol ogic de del i mi
a praduselor vittvinicole DOGIC



I dentificarea potenSialului de dezvoltare aj2012

2.2.2 Favorabilitate pedologict

Pl asticitatea de care se bucurt sistemul r ad

lui, permit acestuia st se adapteze kKukorellea "tno act
apele btltasdordnmtaceeai 1$$Sa ct vi Sa de vie este
1960; Oprean M., 1975).

Vi Sa de vie iubexkte solurile wukoare, nNu pr e:
mast). &melcaidawil plantaSii, dar pe spaSii diferi
K i producSia ca Ki calitatea ei sunt diferite,
de influenSa solul ui uii staStmtle mht ebeneSpekuunt
de vie trebuie st fie adOnececi, cu destul cal car
mi neral e Ki bogate “"n potasiu (Babo, A. Mac h,
p tudr e, apoi pe rendzi ne, sol uri de dune, pe solu
obi knuite (Bucur, N., 1956).

InfluenSa sol ul ui asupra vegetaSiei K i produ
fizice Ki dcehiodmpazi Si a sa

Cnsukirile fizice

Texturasolului compust din schelet Ki pLr Si fine) in
vi Sei de vi e. Solurile care con$Sin pietre (cu d
“"ntre 20 ki Rimm§ wiunhi peranerai site, sunt strace °
reSinere pentru apt Ki struri, nu prind scoar St
apreciazt pietrele “n sol, vésrtrans&he, vPi etdli na e
Mi ni kK, Ghi or oc, Segarcea (Rom®©nia) sunt akKkezate
un factor important care schimbt "~ nsuxirile solu
mare canttat de r aze, T mtresc permeabilitatea, " mp
strugurii st fie de o calitate mai bunt.

PLrSile fine cuprind ki O anumitt cantitate
mai mare decat scheletul, de acega aK i putere mai mare de absorb$Si
ptr Sile fine au diametrul sub 0, 002mm, solul ar e
redbcinilor este foarte grea, dact nbulctheisacr, porrac
scurg, dupt orografi e, aerisirea este necorespur
sunt potrivite pentru viSa de vie.

Raporturile “"ntre particulele care compun scl
tip genetic de sol , "NSUuUKiri fizice deosebite,
pietroase, ni si poase, | ut oase, et c. , denumiri C
l e manifestt “"n privieSairdegi mmlidi taeéemi akadeea
vi Sei de vi e.

Structurar eprezintt cheia regl trii regi mului ter mi
pentru care prezintt i mportanSt deoekemdiiaredunt” n pr e
uni te Ki agregate cu diametrul “"ntre 0,25 Ki 1
di mensiunil e mai mi ci de O, 25 mm, este |lipsit de

Dact-uhnttri p de sol agregatele au diamétrul
gl omerul ar t; astfel de soluri asigurt cel ma i b
aceea mijloacele de formare Ki menSinere a str uf
obSinerea de recolvietimaulitwitrelativ stabile "~ n

Cn solurile ftrt structurt apa de precipita
evaport foarte repede. Cn ele se gksexrc agmONdON

deodatt dec®©t pe timp foarte scurt.

Cn cele dwnmetrrurcatlkr tapga de precipitaSii pttrou
gr eu. Cn astfel de soluri vi Sa de -seireeoltearglav " n ac
mar i K i constant e. Sunt | ucr trilizareaa sauluidtieceriler ug st
utilajelor folosite | a combaterea bolilor ki dt
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i care refac structura solulu

cum sunt K i r
varea plantel or |l egumi noase pr

I cr
organiceal ei muhé
etc.).

Structur a, odatt reftitcutt, trebuie menSinutt
i factorilor di structiVyi Packicgiezi shembe
tivk este aka de mare “~nc©t agregatele nt
t o, astf el de f enomen s e reali zeazt att
nesmerdtuamrcei ‘antdree cparticul el e el ementare d

Adeziunea Kidepemdudeapropor Sia corpurilor f
speci al argil a, adeziunea Ki coeziunea sunt rid
adezi emezkune mare trebuie lucrate c©nd sunt r
asigurate.

Permeabilitatea swintc aspgirl@Canrsi tleetgeaad e de structu
permeabilitate potrivitié peumearbdil idartwe mienrt e afua

Cn virtutea capilarittSii, apa pttrunst "~ n
depinde de un complex de factori “"ntre care diar
atinge apa, n tuburileapilare cu diametrul mai mic, decét in cele cu diametrul mai mare. Prin
capilare se produc evaporarea Ki mi ckorarea rez
poate realiza distrug®©nd crusta Ki buruienile.

Higroscopicitatea, este sonudwiiredee a reSine chiar pe t
cantitate de apt, care depinde de textura sol ul
grel e mai mul t t. Partea din umi eioti adloarea ageo | ul ui
hi groscopice devine folositoare plantelor, de ac

Compozi Si,a «lhitmircit de texturt influenSeazt a
Vi e. I nfluenSa se exerci & ohiimaicérent rkd g umii ca compdl oe
dintre care unele intereseazt mai mult pe viticl
fosforul, potasiul, calciul in primul rand; fierul, magneziul, clorul, etc. in al doilea rand.

Substan&rdlee mmoci ve sau vititmbtoare pentru vi

Excesul n masa solul ui a oricktrei substangSe
defavorabil vi Sa de vi e. Unel e substan$Se minera
afl £Entint kcQi mi ci (car bona&&HNa drNasiGdbruma de sadiuj z i K i
sul fatul neutru de sodiu. La alegerea Il ocurilor
substanSe vitEtmkbtoare

Microelementele

Cn compozi 6kta bsotulchambturi de macroel ement
reprezentate prin cantittb$Si mi c i au mare influen

Maj oritatea mi croel ementel or exercitt infl u
mi cKar etaozxi ci tatea altor el ement e din medi ul n
chi mi ce, K. a. PrezenSa |l or “'n sol , “'n anumit e
fenomenel e de crexktere Ki rodi peolvaacitSautdbuviej

Dintre microelemente sunt indispensabile, perl
cobaltul, iodul ki arsenul

ReacSia solul ui
PrecipitaSiile -abdmderntie,at et z uti ex oukriive fin K i t a
|

r
ad©nci me sau pe pantt, din care cauzt soluri e
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hidrogen (H) , adict mai aci de. Al calinitatea sau aci
exprimk prin simboval opH. dAteasta, mbraemni fica
pHul ui , reacSia solului poate fi aci dt-uluiesteut r £ K
ma i mict decOt 7, reacSia solului e sltcea | nienutt rck© nce
valoarea plkului este mai mare de 7.

ReacSia solul ui influenSeazt direct asupra f
sistemul ui radi cul ar al vi Sei de vi e, de aceea
valori ale pHu | ui . Solurile |l evigate mul t, aflate “n r
secetoase au reacSie alcalint. Cul t-ucuprinaintr&éei de

5,5 Ki 8, 5. reacbtausbl deuivi afhl bacfeathbntacxi a
"ngrtktminte chimice care trebuie folosite pe
intereseazt “n practica viticol&t.
Microorganismele din sol

Fenomenel e de rcer elkat erieSakidedevireodsiunt i nfl uen:
sol ; Din total ul mi croorgani smel or aflate " n so
milioane de bauntgramdeiso.,se gktsesc “~ntr

Predominarea uneia sau alteia, dincategi i | e de mi croorgani sme defg
nsukirile sal e, de cl i mt, anoti mp, adoO©nci me, me

Greutatea totalt a microor gadnlOicsome |voarr ipaez tg r onsti
tone. Tn cursul unev e r i mi croorgani smele din masa sol ul ui
obicei, numtr ul mi croorgani smel or aflate “"n riz
nutri Si e secreSiile redicinilori iie cadndviSbenea
Mi croorgani smele din sol influenSeazt puternic
crexkterid.i K i producSi ei vi Sei de vi e, de aceea
K i mbsuriese oamermbr ki frecvenSa microorgani s mel
se intensifickt procesele vitale ale microorgani s
capacitatea de solubilizare eamtapeicrexte®red st fr
vie.

Inconcluziese poate a@reonada omogemk din punct de
influenSeazt "n mare mbsurt asupra calitbSii K i
vinuri de calitate & a & da de exemplu pe cele formate pe calcar cochiliferlaCdtiaa ki , cu t oa
ct din punct de vedere climatic teritoriul este

Cntre sol K i calitatea vinul ui est anoscatke asem
faptul ct vinurile obSinute din plantaSii afl at e
scheletice sau feruginoase, vinurile rokii. au o
De asemenea, stekctiuefektpei sat ar mai pronunSatt
cele strace, mai ales ¢c©nd aprovizionarea cu apt

Cn Sara noastrt, pe parcur sul ul t idecediuar dout
secol ul ui doaunt zeefce ctkuatunuunser oase studi. K i cer
cultivatt vi Sssedanutite, feadimeq@n Kku procese care
viticole de ti pdlédsad@EondedGh., Ropa Pc 4977a Dejee Liviusl®84; 2010;
Popa A. 2007 ; 200 8; Teodorescu ktefan ki col ab.

Din ptcate, influenSa certt ki compl ext a s
aspect analitic. Cn ecleea smoaliulmair ec amtes uirntf,| uceanr Saecat z
r ©ndul l or , str©ns | egate sau condi Sionate de ¢c
ma i ales cele fizice, ale solului K i satubis ol ul ui
permeabilitatea Ki puterea de reS$Sinere a apei . |
0 bunt scurgere a excesului de apt Ki se “nctl ziq
maturare a strugurilor. De asemengal oi |l e torenS$Siale <ce i ntervin
defavorabile dact solul este permeabil ki permit

Solurile bine drenate sunt un prim factor major de calitate, indeosebi in regiunile viticole
rtcor oagea.l ruenn decurge din doi factori: natur a

este mai mare cu at©t scurgerea apei este mai L
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timpul zilei. Drenajul este foarte important nu numaiinregiul e r Lt coroase ci K i C €
“"n zone calde), toamna “n timpul maturtrii, pre
cel nobi |, protej ©nd plantaSiile, cu soiuri pent

Condi $imilce tade solului, i mportante pentru a
compozi Si a Ki calitatea vinului, se formeazt su
precipitaSiilor. Cngr tktmint el eaerawa, germaakilimtea, mb u n |
puterea de reSinere a apei K i de ionizare a <con
solului, ca Ki "ngrtktmintele cu azot mi cCKoreaz
greu de stabilizat, prdi spuse | a alterbtri, "ngritkEtmintele fo
zaharurilor.

Cercettrile “ntreprinse |l a StaSiunea Viticol
"ngritktmintele cu fosfor «Ki pboot lais,i ua smtgruers@n dr eoz i
nor mal £ ki o calitate bunkt a strugurilor. Cn mo
mi xt e, binare sau ternar e, mbrekte rezistenSa |
Similar, fosfeziust ektPaeklta secet t, mant Ki l a pt
aplicat neraSional, sensibilizeazt vi Sa de vie |

Reiese suficient de <cl ar i mportanSa partici |
st ugurilor Ki vinului, sol ce atinge nivelul une
mare valoare ale calitb$Sii ..unDeacaesleanrkein ear, e asle cleim
vinul "nceteazt de @oman ., iclhlixacrelkdadt K9 oidwelvi evet
solulincaresa pl antat, di ferit de <cel tradi Sional, C
influenSa pozitivkt asupra compozi $Si ei tkait Ltc alei t Lt
unel e cti agrotehnice care sporesc rezistenSa
dtunttoril or, cOnd sunt aplicate |j udi crieozsi sstaeun S ac

compromi $SOnd cal iutnaetie aa prleiccotlrtieine c onr ecsapzuunlz £t oar e
2.2.3 Pozi Sia geografict ki a formelor de rel

Vi Sa de vie estteaukiecpmdgib®ddntdree | alti BE5di ne;

climate relativ calde graSie rchmatered.enSei sale | &

Caracterul l'imitativ al cul turidi se poate m
regiune prin altitudine, temperatura variind mul
la altitudini maesur Cul aunavekbukembteiinki pe mur
ma i mult. Cel e mai renumite vii din |l ume sunt si

Cn Rom©nia maj or3d30&0am,e ad uwspet acfunh sl uan t1 Owiai at Ot
altitudinide 5066 00m ( Martin, T. 1968). Cn climatul rece
repede “"naintea frigului de toamnt, cer©nd pu$
maturitate, dond frucparemamapuGkar acndaneEepel ic
de zahtde d®@tnheo aciditate suficientt de sl abt pe
ales soiuri al be; soiurile roxkidi cer penddru sin
greu supramaturarea care distruge culoarea (Teod

Sctderea temperaturi.i aerul ui, ce decurge di
vedere viticol ki oenologic, condi Sii mai favor a

ki gnhumiele viticole cu climkb temperatt, pent i
moderatt a altitudinii este utilt, ca de exempl |
obSin struguri buni pentru agrfaid picttzrua Side” mt atcs
cenukiw. aBtifedr de ampl asar e, la altitudine mai [
desftkurtrilor fenofazel or (Savin, Gh. , Doneaud,

Tot “"n regiunile cu gheBurilkeepermptri brdeet o
intense pe versang$Sii bine expuxki ai deal urilor
poal el e dealurilor sau spre cea superioart, | a a8

Datoritt acestei Vialf eaeC®é udéer abht catajursian ¢ a IPa
temperatura de2°C , consideratt de | . C. Teodorescu (1952
matur e, “n timp ce |l a «kes, p eest)vale idealurilor dp maree x p 0 z i

altitudine frunzele au fost di struse prematur, duc ©n
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mat urarea incomplett a |l emnului, ca Ki l a compr
a celor din soiuri aromate.

Cu crekKktereag ualvaansgat tpeatal t4i00 m, condi Siil e
favorabil e; voOnt ul puternic “mpiedict formarea
“n zaharuri al strugurilor scade. Deuall uGttltel iPniae)t
partea | or superioart nu sunt cultivate cu Vvil.i
sctzute.

Cul mil e de mungSi sa uc Wrermad alirki U le dirri enJiadie daemi
sau fierbinée sadbpositiementeu efecte din cele mai
Vi situate “n apropiere. Akezarea viilor pe vt
superioritatea cunoscutt a cal ilasangentil acestoraestei | or
dea | ungul vitii de scurgere a apei, se aleg amfi
de wun deal sau mamel on, cum este cazul pe TOrna
faptul ct dtteaSv@®ntdaomuhraeestt,e uancdece as td et jrudred cul m
HOr |l tu, face ca masele de aer, dupt ce au deptk
precipitaSii pe versanSii s t izindwse adiabatici, fenonseh dec o b 0 a |
foehnizare ce se produce Ki “"n alte regiuni car g
|l a Cotnari, durata de strtlucire a soarelui, ca
l aki maafl at sud ki la altitudine mai mi ct . Cnecl i
sudi ckveksitiscd (ce deSin 45% din suprafaSa totalt
soare st depLKeascE,,putéhmtedeot'mulrtsmillo,meraddéazufélar’rAOde
condi Si foarte favorabile viSei de vie. Cn in
distinggndus e un f oarte mare numkr de proeminenSe, C 8
395m, Deal | St ©nc a, 360m, Piciorul Racul ui , 337 m, L
Cnclinarea versanS-Hi®,ordaeastsee ~‘nntgod mersal vdla sahb Si

(Ungureanu, Gh. ki colab. 1971; Cotea D.V. ki coc
In regiuni din cele mai septentrionale ale Europei, la pestel58t i t udi ne nor di ct

beneficiind ki de |l ungi mea unor toamne bl ©nde K
afluenSilor sti, “n Germani a,l ocsre. pheatlea rieediirzeaa ¢
pOnt | a Bonn, viile se Sin | an$ pe mal ul fluvi
vinurilor: Rheinpfaltz (Palatinat), Rhei nhessen
dout ar eameai (aplleasntcau eSi | vaner) se aflt pe mal ul
de soarele dimine$Sii. Viile din Rheingau (unde |
razele soarel ui “n perioade dief emaexniSmta zikn tceanlsiitta
acestui areal.

Exi stenSa ptdurilor sau a wunor suprafeSe mar
asemenea, influenSt favorabilt asupra calittb$Si
delaMd dova Nout p©O©na landqNulcubDu®etii deau a regiu
viticole Dobrogene, “n preajma Mbrii Negre. Pr e:
K i “n mijlocul zonei c e nt r achzel laaului Balatoh infJagariau | u i E
contribuie | a egalizarea schimbbtrilor i mportante
st se obSinkt, |l a Badacsony, Vvinur.i de calitate (

Relieful joact wun r ollespemrp calitatea vinului.'Dateleviurnizatec u | t u
de Organiza$Sia Mondialt a Viei K i Vinul ui ( O. :
viticole este akezatt pe dealuri. Cn unele din
Reliefulerm@ntat colinar mbrexkte suprafaSa teritori
dond naktere, “"n aceleaxki condi St de aiHatot euehnn g
varietate distinctt sdee spumru,aSfii agmemicdaztatuicetf r
curenSilor reci sau fierbingSi Pe timp cal m, di
continut circulaSie domoalt a aerul ui, felavor abi
panta previne stagnarea excesul ui de apt, “nl o
putregaiul ui cenuxkiu al s t rest,pueWest dleopantei contribuiedas t f e |
0 ukoart prelungirei ea Wiuratmpredidini cwe ‘drecliinrsarl e
de9Gunghi ul de incidenSt al razel or solare cu so
aerul ui din regiunile rktcoroase.



I dentificarea potenSialului de dezvoltare aj2012

ObservaSiile acestea sunt ¢anmmwl tosttiamp ic oS (
| ocurile unde se topea prima datt ztpada pri mkv;
Teodorescu Ki col ab. , 1966) .

Cel e mai mar i vari aSii l e "nregistrespart pigm
de aproape 60% faSt de amplasamentul pe Kes. K i
propor Si ei acestor substanSe. Sporuri i mportant
platou.

Crekterea aportuluteddeeneeregite fadmantdlke aofedi
intensificare diferitkt a procesul ui de respirag
organi ci “n struguri. Aci ditatea totalt a scitzu
Kedecur ge din combustionar ea ma i intenkd® wWi ,aci ¢
respectiv-:2 8% pe pante). Rezul tt deci ct scbtderea aci
scktderea importantt a prompok Sc¢eir @dzulatcatdelmal alct @
R. , 1966) . Ni vel ul |l a care rtmGne aciditatea to
convenabil pentru a asigura o bunt calitate a v
proper Sde substan$Se colorante rokii, ca Ki de
propor Sie convenientt a atpantit SEprphmenadit i chr i
|l e aduc factorilor climasiupira exewpoizi i ei acBi mn
pentru realizarea unei calitt$Si superioare a Vvir
viil or, sol ul , ma i bogat “n substan$Se nutritive
ma i mar i, dar , datoritkt insol aSiei ma i restr ©ns
inferioart cel ei care se realizeazt pe pantele

3. AREALELE VI TI COLE DI N JUDESE ( MEHEDI NS |
DISTRICTELE (PLEVEN, MONTANASIVIDIN ) CU VOCASI A CEA MAI MARE
OBS|I NEREA STRUGURI LOR DE MASIF kI VI N DE BUNIFI CAL

31Supr af e S e-abkngdliimpwui e de

Fie ct ne referim |l a Rom©Gnia cea Mar e, sau
Oltenia a reprezentat inultima ¢ £ dei 3a0n% ,diln5 " ntreg spaSiul vitic
K i aromate de “"naltt <calitate, obSinute “'n Ol t
reprezentat peste 40% din balan$a naSionalt a vi

Tabelul 2.1
SuprafeSel e vi t-alengultimputbii(ha) Ol t eni a de
Arealul vitiol ANUL
1898 1939 2000 2007 2011
Patrimoniul Vi 137176 | 350041 | 236432 | 181198 | 182825
(Romania)
Dolj 9113 12902 14602 11098 12343
Olt 8246 10746 7566 7273 7150
MehedinSi 4146 9898 7637 5274 4802
Valcea 12300 8149 5033 3634 3928
Gorj 7360 4294 4640 3880 3754
TOTAL - Oltenia 41165 4989 39478 31167 31974
Propor Sia sufy
Ol teni a fa$St 30 13 17 17 17,48
naSional (

La Tnceputul sedaolui al XX-l ea (1900) se cultivau, “n Ol te
| ocal e. Dupt dezastrul filoxeric, au fost i ntro
|l ocale se mai “"nt ©l nesc Ki asttzi Fen easlcturatll b
Feteasct regal t, Feteasct neagrt Busui oact, BLL

adaugt 14 soiwuri pentru vin, un soi pentru mast
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de portaltoli (MBY ©OréegEikianbl eai cdMrcetttorilor de
Drtgtkani K i Facultatea de Horticulturt din Crai
Cn prezent “"n Oltenia se cultivit o palett
viticultorilor romani sau au fost importate, i cau edsvedit ct valorifictkt <c
pedoclimatic din Oltenaa.coibbraR. da)eaPel decal vt
vinurilor de calitate cu denumiri de origine (DC
S u p r defviec@eedin Belogradchik, Montana, Pleven dex lungul timpului (ha)
Arealul vitiol N
1898 1939 2000 2007 2011
Patrimoniul Vi 437176 | 360041 | 236432 | 181198 | 137760
(Bulgaria)
Vidin 9113 12902 14602 11098 12343
Montana 8246 10746 7566 7273 7150
Pleven 4146 9898 7637 5274 4802
TOTAL 1 Regiune 41165 4989 39478 31167 31974
Propor Si a sufy
regiune faSt 30 13 17 17 23
naSional (
3.2 Soiurile de vi St de vie autoht denaefi Ki st
cultivate “n zont
Cn tabel ul 2.2 sunt prezentate soiurile recol
Tabelul 2.2
Soiurile de vi$St de vie autohtone ki str
recomandate a fi cul ti vdeumiredeorigne nt pentru
Nr. Ii()jenum|_rea Subdenumirea Categqrule Soiuri de struguri
crt. € origine af eren dec_ahtz_;lte de vin cu denumir-re
contrdg ale vinurilor
1. SObur e - DOC-CT Cabernet Sauvigmo, Mer |l ot , F
Olt Pinot noir.
DOCi CMD | Cabernet Savignon, Merlot, Pinot noir,
Feteasct neagrt, N o
Chardonnay, Sauvighn
Riesling italian, F
2. Dr t gtk - DOC- CIB TEm@ast romOneasct,
Vélcea DOC-CT TLEmOi oast romGneasc
gris, Cabernet sauvignon, Merlot, Pinot noit
DOC-CMD |[TE m©i ost rom©neasct
Chardonnay, Pinot g
Riesling italian, C
Sauvgnon, Pinot noir, Novac, Negru de
Drtgtkani, Syrah.
3. Banu - DOC-CT TLEmOi ost romGneasct
MEr Lei al bt, Chardonnay, P
Dolj Sauvignon, Pinot no
neagr t.
DOC-CMD | TE mO@i ost r om@meas c tF
al bt, Chardonnay, P
Riesling italian, C
Sauvignon, Pinot no
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Nr. %een:rriglirne: Subdenumirea %Ztggﬁ’t;"tlz Soi ur_i de str ugl_Jri
crt. af eren S de vin cu denumir-re
contrdg ale vinurilor
neagr t, Negru de Dr
4. Segarcea - DOC-CT TLmOi oast romGneasc
gris,Chad onnay, Feteasc/
Sauvignon, Pinot no
Merlot, Syrah, Marcelare, Viognier.
DOC-CMD |TLE mO©i oast romOneasc
gri s, Chardonnay, F
regal t, Riesling it
Sauvigmo n Pinot noir,
Mer |l ot , Novac, Negr
5. Me h e di | 5.1 Severin DOC-CT TLEmO©i osat rom@©neasc
5.2 Corcova Sauvignon, Pinot gr
5.3 Golul Dancei Sauvg non, Mer |l ot, Pino
5.4 Vanju Mare neagrt.
5.5 Orev|DOC-CMD | TLEmMOi osat romOneasc
Sauvignon, Pinot gr
Chardonnay, Rieslin
Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot noir,
Feteasct neagrt,tiNa
Pentru vinurile cu denumire de origine <cont
del i mitat "n care se obSin este numai “n |l ocal
MEnul ekt ; comuna DobroteaspuMare. sat el e: Dobrot es
ProducSiile ce se pot realiza de <ckttre soi.l
deptkeasct | imitele previtzute "n tabel ul 2. 3.
Tabelul 2.3
Nr Produc$ia__ma?(imL de
crt- Soiurile de struguri recoltare, pe categorii de alitate (Kg/ha)
] D.O.C.1 C.M.D.* D.O.C.i C.T.**
1. Feteasct regal t 10.000 -
2. Feteasct al bt 10.000 -
3. Riesling italian 10.000 -
4. Pinot gris 10.000 7.000
5. Sauvignon 9.000 7.000
6. Novac 10.000 9.000
7. Negru de Dritgktkanrn 10.000 9.000
8. Merlot 10.000 9.000
9. Feteasct neagrt 9.000 8.000
10. Pinot noir 9.000 8.000
11. Chardonnay 10.000 9.000
12. Cabernet Sauvignon 9.000 8.000
13. Syrah 9.000 8.000
*D.O.C.TC. M. D. = Vinuri cu denumire de nokr;i gi ne ¢
»*DOC.TC. T. = Vinuri cu denumire de origine cor
Struguridi destinaS$Si producerii vinului cu deil
stnttoki , cu boabe nezdrobite. ConSinutul “n zah
-187 g/l la soiurile: Feteasct regalt) Feteas

dact vor purtaCmensSiunea D. O. C.
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-204 g/ | la soiurile: Novac, Negru de Dritgtka
Cabernet Sauvignon, Syrahcda v or purta in®EMZBi unea: D. O. C.

-220 g/ | la soiurile albe Ki 213 gfCT.l a soiur

Pentru vinurile cu debruwmikrkea redree aolru lg i cheel icmintt a t
obSine cupSriilnede Muonc acliiptitul Drtgtkani cu |l ocalitt
ZIl tttrei, Valea Caselor; comuna ktefktnexkt:i Cu sa&
comuna Sutexti, cu satel e: Racu, okzevkotria;k uc, o nsuunt ae K
Prundeni , cu satel e: Prundeni , Ctlina, Ztvideni ;
Streminoasa, l zvoru; comuna Gukoieni, cu satele:
Burdtl ekt comuna Lungie&tt i, ckummialuwenhdet ; Sdudnnguenkd i
COrl ogani

jud. OlI't), cu satele: COrlogani, Cepa
1 sawlcahiturdia Dedll e K 07 u

K
a maxi mk de sttrrugugoi wrei Ise @eo ad e aelatl
0

!(

Sus, Coli ba
ProducSi

C

cCu acest s p nu trebuie st depitkeasct | imitele
Tabelul 2.4
Nr Produ_cSia maxim_L de str
crt. Soiurile de struguri funcSie de menSi uneahd)r
' C.M.D. | C.T. | C.1.B.
Soiuri albe
1. |Feteasct regall 10.000 - -
2. |CrOmpokKi e Sel eq 10.000 7.000 -
3. | Riesling italian 10.000 - -
4. | Sauvignon 9.000 7.000 6.000
5. | Pinot gris 9.000 7.000 6.000
6. | Chardonnay 9.000 7.000 -
Soiuri aromate
1. |[TEmMO©i oast r omoOi 9.000 7.000 6.000
2. | Muscat Ottonel 8.000 6.000 -
Soiuri negre
1. | Novac 10.000 9.000 -
2. |[Negru de Dr tgti 10.000 9.000 -
3. | Burgund Mare 10.000 - -
4. | Merlot 10.000 9.000 -
5. | Pinot noir 9.000 8.000 -
6. | Cabernet Sauvigm 9.000 8.000 -
7. | Syrah 9.000 8.000 -
8. |[Feteasct neagr | 9.000 8.000 -
Strugurii destina$Si producedritig toxiamturl euld u i ceu sdke
stnttoki K i cu boabele nezdrobite.
ConSinutul, mi ni m, “ne:zahtr |l a recoltare trel
-187 gl | la soiurile: Feteasct regal t, Cr ©mg
Chardonnay, Pinot gri s, TEmO©i oast romGnedasct, M
C.M.D,;
-204 g/ | la soiurile: Notv,ac FetNeags awt dree alyrritg t
Cabernet Sauvignon, Syrah, Burgué@ms.Dmare, dact vo
-220 g/l la soiurile albe Ki 213 gfiCTsl a soiwur
-240 g/ | l a soiurivioe @lubd ak imeadd.8.mdetrmire @ Oc IC .
origine controlatt, cules |l a “"nobilarea boabel or
Areal ul del i mitat pentru producer Segarced nur i | o
cuprinde |l ocalitbt$Sile: o r astDealul R8hellgi;acomumadiposwicud e al u
satele Lipovu Ki Li povu de Sus; comuna Certt cu
ProducSiile maxi me de struguri, ce se pot
tradi Sionale sunt prezentate “n tabelul 3.5.
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Tabelul 2.5
NI Produc$ia__ma>_<im+_ de stru
crt. Soiurile de struguri categorii de calitate (Kg/ha)
' C.M.D. C.T. C.I.B.

1. |TEmO©i oast r om® 12.000 10.000 7.000
TEmO©i oast rozt
Chardonnay

2. | Pinot gris 10.000 9.000 6.000

3. | SauvignonFet easct 12.000 10.000 7.000
Riesling italian, Riesling de
Rhin

4. | Viognier 12.000 10.000 -

5. |Merl ot , Negru 12. 10.000 -
Mar cel an, Syr a 000
neagrt

6. | Pinot noir, Cabernet Franc, 10.000 9.000 -
Cabernet Sauvignon
Con$iumhu " n zahtr al strugurilor, | a recoltare
-187 g/l pentru vinurile albe «xi riCaed,; dact v
-204 g/ | pentru vinurile rokii,iGhMxt vor purt
-220 g/ | pentru vinurile albe Ki r o&Ti.; i dact v
-240 g/l pentru vinurile albe ki arioOn8te dact

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origirent r Bdnat £ A
MLrtaeai ce@eprinde |l ocalittit@l bheul MBanaoi MitulecCnai q\pa
comuna Kkimnicu de Jos; comuna Cokoveni cu satel
sat ul ki mni cu de Sus; ecloemuSheaa cSae adcea Rited uPrted ukrie \teul
cu satul Brabova; comuna Predexti cu satul Pre
Lungului; comuna Al mkj cu satel e iAlamjl ®Bir tdegkdadfie

ProducSiasmaxgmti dadmi st, “"n funcSie de wutil
previtzutt “"n tabel ul 2. 6.

Tabelul 2.6
Nr. Soiurile de struauri Produc$Sia maxi mk admi sH#
crt. g C.M.D. C.T. C.I.B.
1L |TemOi oast rom 12.000 10.000 7.000
Chardonnay
2. Pinot gris, Muscat Ottonel 10.000 9.000 6.000
3. |sauvignon, Fe 12.000 10.000 7.000
Riesling italian
4. Feteasct rega 12.000 10.000 -
5. Merlot, Novac, Negru de
Drtgtkani, Sy 12.000 10.000 -
neagrt
6. Pinot noir, Cabernet Franc, 10.000 9.000 )
Cabernet Sauvignon
Strugur i destinag$i produceri.i vinurilor <cu
trebui e, |l a recoltare st dispunt de urmbtoarele
- 187 g/l pentru vinurile ad K i roze, dact vor puirGMDoenSi une:

-204 g/ | pentru vinurile rokii,iGhMx;t vor purt
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-220 g/ | pentru vinurile albe Ki ner.j i dact v

-240g/lpentru vinurile al be ki aromat eiGdBct vor

Denumirea Mehediimg@inat rAi bui e vinurilor obSinu
aceastt denumire, cu condi Sia respaeScitabrna Sitountau
europeant.

Areal ul del i mitat pentru producerea vinuri/l
subdenumirile ASeverino, ACorcovabo, AGol ul Dr €
urmbtoarele | ocalittbtSi

1. Subdenumirea de origind Sever i no:
- Municipiul DrobetaTurnu Severin, Dealul Viilof Halanga;

-Comuna ki mian cu satele CerneS$Si, Poroina Mar
-Comuna BOephi §a s aitOelod Krie Xnuis$ & a ;
-Comuna |l zvor ul BOr zi i cu satele Hal ©nga Ki I
-Comuna Malovt$S cu satele Malovtit$S, Colibaxi,
-Comuna Hinova cu satele Hinova Ki Bistri Sa.
2. Subdenumirea de origine ACorcovao:
-Comuna Corcova cu satele: Corcova, POrvul ext
-Comuna Brakelai Buowst eni , CLptSOnexti, Lupka
-Comuna Fl orext.i cu satul Fl orexti;
-Comuna Ctztitnekti cu satele Ckbzitnexkti, Severi
3. Subdenumirea de origine AGol ul Dr ©ncei 0:
-Comuna VI tdaia cu satelwri: RKitlikrdaaowai, Sa; mtLj el |,
-Comuna Punghina cu satele: Drincea, Satu Nou
-Comuna Oprikor cu satele OpriKor K i Pristcea
-Comuna Btl tci Sa cu satele: Btltci Sa, Dobra «
-Comuna Corl £Sel cu satele Corl tSel ki Val ea
4.Subdenumira de origine AVOnju Mareodo ki AOrevi Sao
-Orakul VO©Onju Mare cu satele: Orevi $Sa Mare, B
-Comuna Rogova cu satele Rogova Ki Poroini Sa;
-Comuna Poroina Mare cu satele: FOnt ©ni |l e Neg
-Comunalivee |l e cu satele Livezile Ki l zvorul Anes
- Comuna Deveséls at ul ScbtptLu;
-Comuna iBtadiuna PLdi na Mar e.
Strugurii destina$Si producerii vinul ui cu de
recoltare stnttoki ®onocdntdi sPiuint” ez almantu roiar el e
-187 g/l pentru vinurile al be Ki ricCmeD,; dact v
-204 g/ | pentru vinurile rokii, -CMDgt vor purt
-220 g/l pentru vimupiulre aalmea Skiund@d.itir ada SL ow
-240 g/l pentru vinurile albe ki arioOn8te dact
Pentru obSinerea vinurilor cu IndicaSie Geog
extinse,practic upr i nz©nd toate terenurile pe care se po:
Arealul delimitatpentrd ndi caSi a Geografich, (tuBr)nddPebbuoe
"n care se pot obSine vinuri de <calitgmneele dar n
sunt vinurile care asigurt baza producSi ei K i a
denumire de origine exprimk vocaSia pentru cal.i
caractere Ki “nsukiri ce | e personalizeazt.
Ar eal ul del i mitat pentru vinurile cu I ndica$Si

l ocalitt$Si

1. JudeSul Dol j
-Comuna kimnicu de Jos;
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-Comuna kimnicu de Sus cu satele kimnic
-Comuna Cokoveni cucesatele Cokoveni K i
- Comuna Leu datul Leu;

-Comuna Diokti cu satele Diokti K i Cioc
-Comuna BgatiwlkktVal ea | ui Pttru;

-Comuna CoSoi®atul dMinh DioSa;

-Comuna Al mtj cu satele Al mtLj K i CoSofe
-Comuna BsadektBrtdekti;

-Comuna Melinekxkt.i cu satele Melinexti,
-Comuna iGoateuklt iGoi ekt i ;

- Comuna Seci satul Secu;

-Comuna Seaca de Ptdure cu satele Seaca
-Comuna Predexkt. cu satele Predext.i K i
-ComunaBreastasiat el e Breasta Ki Valea Lungul
-Comuna Gogoku cu satele Gogoku Ki ktef
-Comuna BicPhi@agakul PHBadhokekt:

- Comuna Brabova satul Brabova;

-Comuna Grecekt. cu satele Grecexkti K i
-Comuna Cegattulek@Carntt ekt i;

-Comuna Argetoaia cu satele: Argetoai a,

Ber beku;

- Segarcea cu zonele limitrofe;

-Comuna Podari cu satele Podari K i Live
-Comuna Caloptr cu satele Caloptr Ki Be
-Comuna Drtnic cadeasatele Drtnic Ki P
-Comuna Lipovu cu satele Lipovu Ki Lipo
- Comuna Valea Stanciuksatul Valea Stanciului;

-Comuna Certt cu satele Certt K i Mal ai c
-Comuna iRslagmuil$SaPl eni Sa;

- Comuna Caraula satul Caraula;
- Comuna Vartop satul Vartop;
- Comuna lzvoard satul lzvoare;

-Comun

a

iPseartiuklorPer i Kor ;

- Comuna Giubega satul Giubega;

- Comuna Vela cu satele Vela, Gubaucea, Bucovicior;
- Comuna Radovan satul Radovan;

Or odel cu satele Orodel, Cor nu
- Comuna Cetateé satulCetate;
- Comuna Unirea satul Unirea;

-Comun

-Comun
-Comun

a

a
a

Mo StEtSei cu satele
Magl avit cu satele

- Comuna Galicea Markesatul Galicea Mare;

-Comun

a

Afuma$i cu satele

2. JudeSul Ol t
- Comuna lancuJdianui satul lancu Jianu;
- Comuna Oboga satul Oboga;

-Comun

a

Strejexkti cu satel

- Comuna Cérlogarii satul Céarlogani;

-Comun

a

Pshtel 8cbiiu din Deal;

- Comuna Piatra Olt

-Comun

a

Bi §sat §ha BNdawtr;i S

3. JudeSul Mehedi nSi
- Municipiul Drobeta Turnu SeveriihDealul Viilor;

Mo St Sei K i Do

A

e

Magl avit ki

fumasSi K i Bo

Strejexktidi

u de S
COr

tnekti

Negoi e

r~c o
> ——a
)
x
o

Btr boi

Bar ar

K i Tei
bridor
Huni a;

ur eni

de Sus
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-Comuna kimian cu satele | zvorul BOr zi i K i Ha

-Comuna Malovt$S cu satele Malovtit$S, Colibaxi,

-Comuna BOephi §a s atOelod BEKE & KruikS a

-Comuna PReahukoPrunixkxkor ;

-Comuna Corcova cu satele Corcova, POr vul ekt i

-Comuna Brokteni cu satele Brokteni, CLptLS$SOne

-Comuna Fdaotrelktkl or ekt i ;

-Comuna Ctganekéei CeEmtnexkti, Severinecxkti, Val e

-Comuna iSiag ekt iSi sekti;

-Comuna -dadatowhk SI'1 ovi S;

- Comuna Greci satul Greci;

-Comuna Oprikor cu satele Oprikor Ki Pristcea

- Comuna Punghina cu satele Punghina, Drikcéa S at u | Nou;

-Comuna Btl tci Sa cu satele Btl tci Sa, Dobra «xi

-Comuna -B@tluék BOcl exk;

- Comuna Dumbrava satul Dumbrava de Jos;

- Comuna Déarvari satul Darvari;

-Comuna Ob®rkia de COmp cu satele ObOrkia de

- Comuna Cjmir i satul Cujmir;

-Comuna M®O®RtLtwudbr VOnttori ;

-Comuna VI tdaia cu satele VItdai a, Scoril a, A

- Comuna Padina satul Padina Mare;

-Comuna Corl £Sel cu satele Corl tSel ki Val ea

-Or akul VOnj u Mara Marépchlbll cot8§el 8LVOrRBCU, C
Traian;

-Comuna Livezile cu satele Livezile, Valea 1|z

-Comuna Rogova cu satele Rogova Ki Poroini Sa;

-Comuna VOnjule$S cu satele VOnjule$S ki Hotkra

-Comuna Devegsael; satul Sctp

-Comuna Poroina Mare cu satele Poroina Mare,

Soiurile de vi St de vie autohtone Ki strtine,
“n zont pentru vinurile cu | ndi ca Struguri &@misegr af i ¢

(Kg/ha) sunt prezentate n tabelul 2.7.

Tabelul 2.7
Soiurile de struguri pentru realizarea e 40 e St . COEEES |
: : : ma x i mt de [mini mk de
V|nur|I_or £ CallEaadmis’r_ | a r|recoltare
Geografict (I .G.) AD (Kg/ha) (/)
Pinot gris, Riesling italian, Riesling de Rhin 15.000 170
Feteasct al bt, Fet ea 15.000 170
Chardonnay, Sauvignon 13.000 170
Ugni Blanc 15.000 170
Viognier 10.000 170
Muscat Ot t onelRomOhte
TEmO©i oast rozt 12.000 170
Mer |l ot , Btbeasct Nea 17.000 170
Cabernet Sauvignon, Novac, Negru
Drtgtkani , Dornf el de 15.000 170
Sangioveze, Pinot Noir, Syrah, Zinfandel 13.000 170
Feteasct Neagrt 12.000 170
Touriga Nacional 10.000 170
Touringa Franca 10.000 170
Cabernet Franc 10.000 170
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Soiuri de vita de vie autohtone si straine, dar si nou create in zond&é¢logradchik,
Pleven, Montang

Conditiile climatice, profilul solului si al apelor permit dezvoltare@cuiturii si viniculturii
pentru soiurile rosii Cabernet, Merlot, Pino Noir, iar din cele bulgaresti Gamza si Pamid. Dintre
soiurile albe aici sunt mai raspandite Traminer, Sauvignon Blanc, Riesling, Chardonnay, Muscat
Ottonel, iar din cele bulgarestildcat Vrachanski, Vrachanska temenuga si Tamyanka.

Soiuri locale unice:

Gamzaeste un soi rosu local care se cultiva cel mai bine in-mestul Bulgariei Suhindol,
Vidin si Pleven. Strugurii acestui soi se coc tarziu si din acesta se produc stragjge rmasa sau de
vin cu culoare puternica de zmeura. Are gust de fructe, mai ales de zmeura. Gustul este proaspat cu
structura fina si nu ii place contactul cu butoaiele de lemn. De obicei vinurile Gamza se consuma
tinere. Soiul se cultiva in MacedonRomania si Ungaria sub diverse denumiri.

Rubin s-a creat prin incrucisarea a doua soiuNebilo si Sora. Vinurile au culoarea saturata
iar gustul este amplu cu finalitate usoara. Aroma intensa, fructoasa, mai ales de mure coapte, iar in
contact cu butal dobandeste nuante de prajituri.

Pamid este unul din cele mai vechi soiuri de pe pamanturile noastre. Se gaseste in toata
peninsulaBalkanica sub diverse denumiri. Este potrivit pentru productia de vinuri si pentru struguri
de masa in stare proaspa¥@nul produs din Pamid are culoarea rosu deschis. Aromele sunt prospete
cu nuante de fructe. Corp elegant si finalitate usoara. Se consuma tanar datorita continutului scazut de
substante fenolice si reactioneaza bine la contactul cu butoiul. Se folesegntiu cupaje.

In cadrul campului experimentdVE Pleven a fost creat s i u | A Meérivaa dira 0
incrucisarea soiui | or AChaush Stragurs sunt Aavi eirfoarte imeri (28,5/14,7 cm),
iar greutatea medie a 100 de boabe este de 91lga Rste una groasa. Strugurii se maturizeaza
odata cu conditiile climatice proprii lunii august. Vita de vie are toleranta crescuta la temperaturile
scazute de iarna, mucegai si oidium. Strugurii contin 17,1% zahar si aciditate de titrare 4,09/dm3.

Soiul APl even Favoritebo este derivat din inc
Pl evendo in campul experi ment al Il VE Pl even. Stru
pielita este groasa. Textura este carnoasa, suculenta, cu warrgaston si neutru. Greutatea a 100
de boabe este de 650 g. Strugurii se coc in a doua jumatate a lunii august. Vita de vie are rezistanta
ridicata la temperaturi negative, mucegai si iodium. La maturitate strugurii contin 17,9% zahar si o
aciditate de trare de 6,0% g/dm3.

Soi ul AGaranto este derivat din i ncrucisare
complet interspecii). Strugurii sunt medii si mari (17,2/13,2 cm). Pielita este groasa. Consistenta este
carnoasa cu o usoara aroma de Muscat.tGeet ea medi e a 100 de boabe est
fi atribuit unui grup de soiuri de desert. Strugurii se maturizeaza in primele zece zile ale lunii august.

Vita de vie are rezistenta mare la temperaturi scazute specifice iernii, mucegai si mdstnuagurii
copti se gaseste zahar in proportie de 19,1%, iar nivelul aciditatii de titrare este de 5,59/dm3.

Soiurile de struguri de vin nou selectate de IVE Pleven

Soiul APleven Dewd este derivat primi jmd birmza
campul experimental IVE Pleven. Strugurii sunt medii (14,1/8,8 cm). Pielea este groasa; galben
verde, de culoarea chihlimbarului. Textura este suculenta, cu un gust armonios si aroma puternica de
Muscat . Soi ul APl even ®mijwoin dreateree Stpoiguri seecocdnipimas oi ur
jumatate a lunii septembrie si contin-20% zaharuri si acizi titrabili-8 g/dm3. Aceste soiuri de vin
au culoarea alba, adesea cu o nuanta aurie si 0 aroma placuta florala. Inregistreaza, de asemenea,
rezstenta | a temperaturi scazut e, mucegali S i 0i
incrucisarea dintre (APamido X Hibrid VI 2/ 15)
experimental IVE Pleven. Strugurii sunt de dimensiuni medii 13,8/Si@u o forma cilindric conica.

Pielita este groasa de culoare negru albastra. Textura este suculenta cu un gust negru armonios.
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Strugurii se maturizeaza la sfarsitul lunii septembrie. La maturitate tehnologica strugurii centin 21
23% zahar si-Bg/dm3 aai titrabili. Aceste soiuri de vin sunt caracterizate pronttuloare rubinie

Cu un continut ridicat de antociani si 0 aroma placuta de fructe. Soiul Kaylashki Rubin inregistreaza
rezistenta mare la temperaturi scazute pe timpul iernii si la mucegai.

Sou | ATrapezitsao este derivat din incrucisa
Earlyo in campul experiment al I VE Pl even. Stru
cilindric conice. Masa medie a unui ciorchine este de 195g, pielita este gl®wagdoare negru
albastra. Textura este foarte suculenta cu un gust neutru armonios. Acest soi se maturizeaza la
inceputul lunii septembrie. La maturitate tehnologica strugurii contin zahar in proportie2dé28i
56g/ dm3 aci zi tiitrsaddo | st Socalt adtTeraipeat de rezi
iarna, la mucegai si oidium.

Noile soiuri de struguri experimentate de IVE Pleven

Toate soiurile noi au caracteristici superioare soiurilor deja existente si din punct de vedere
agraobiologic si tehnologic. Acestea sunt caracterizate prin randament si greutate medie superioare.
Ca urmare acestea acumuleaza mai mult zahar si dau o calitate inalta vinului.

Soiul Dimyat 4/24 este caracterizat de fertilitate bogata si randament ridicat. Grenéatie
a ciorchinelui este de 390g si de 4,3kg a strugurilor la o planta. La maturitate tehnologica strugurii
contin 1920% zahar si-§g/dm3 acizi titrabili. Soiul se evidentiaza prin proprietatile fizibimice
deosebite si calitatile organoleptice.

Soiul Pamid 5/76 se individualizeaza printfertilitate bogata si randament ridicat. Greutatea
medie a ciorchinelui este de 3279 si de 6,4kg a strugurilor la o planta. La maturitate tehnologica
strugurii contin 1618% zahar si-%g/dm3 acizi titrabili. 8iul se evidentiaza prin proprietatile fizico
chimice deosebite si calitatile organoleptice. Textura strugurilor este mai compacta, armonioasa Si
sunt mai intens colorati.

Soiul Merlot 10/27 este caracterizat printfertilitate bogata si randament ridic&reutatea
medie a ciorchinelui este de 235¢g si de 4,7kg a strugurilor la o planta. La maturitate tehnologica
strugurii contin 223% zahar si-Gg/dm3 acizi titrabili. Soiul se evidentiaza prin proprietatile fizico
chimice deosebite si calitatile orgdeptice.

Soiul Cabernet Sauvignon 1/11 este caracterizat qrifdrtilitate bogata si randament ridicat.
Greutatea medie a ciorchinelui este de 137g si de 7,4kg a strugurilor la o planta. La maturitate
tehnologica strugurii contin 224% zahar si ®g/dn3 acizi titrabili. Vinul obtinut se diferentiaza
prin proprietati fizicechimice deosebite si calitati organoleptice. Textura este densa, armonioasa Si
echilibrata.

3.3 Profiluri climatice comparative “ntre p
Fran$ a

VocaSia pentru calitate a arealelor wviticole
prezente in aceste areale.

Cn tabelele 2.8 ki 2.9 sunt prezentate cOtev
Olteni a Ki zamfacebebpeadenceEnstata ct “"n regiur
FranSa ' n i mportanta etapt de definitivare a |
octombrie), dominkt un timp favorabidl,t tcSQu ,t enmpceir
exces, nici prin insuficienSt, ato©t procesul ui ¢
recol tbridi K i desf bkurbtrii ferment aSi ei “n curs
restr©O©nsenckeasttulmptudr de " nsorit reprezintt, de a

de recolte mai ferite de deprecieri.
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Tabelul 2.8
Caracteristicile climatitemmparatvl unil e cul es
“n regimul viticailRodanima Fr anSa Ki Ol t
Frans Septembrie Octombrie Romania* Septembrie Octombrie
1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3
Val de 16,5 |63 |[173]12,0 |58 [ 128 | Rm.Valcea | 16,4 |42 |217 [110 |35 |181
Loire T
Touraine
Charente 17,5 |61 |190|13,3 |71 | 160 | Corcova 17,4 |39 | 222 11,8 |32 | 173
Medoci 17,6 |88 [194|136 |84 |165]|VanjuMare | 17,9 |31 [225 [121 |29 |174
Gironde- Orevi $
Bordeaux
Beaujolais- | 18,1 |61 | 202 | 11,2 |71 | 194 | Segarcea 179 |30 | 214 11,8 | 20 | 163
Villfrondie

* Valori normale 1927 1 95 0, dupt L. D' Hoi r e

** Valori medii 196071 1970

1. temperatra medieC)

2. precipitaSiile medid. ( mm)

3.insol aSia (ore)

Tabelul 2.9
Profilul climatic sumar al catorva din principalele areale viticole
din Fran$S&aRomaniaOl t eni a
FranSa* Oltenia - Roméania**
Arealul 1 2 3 4 | 5=A | Arealul 1 2 3 4 | 5=A
Herault 22,41 3419| 1752|234 | 5171 S©Omb u | 21,3 | 3226 | 1536 | 385 | 4627
Montpelier
Bastial 22,8| 3470| 1760| 194 | 5230| Corcova | 21,8| 3313 | 1546 | 374 | 3682
Corse
Gard 23,8 3599| 1690| 309 | 5230| Dr £ g £| 21,7 | 3316 | 1576 | 385 | 4757
Nimes
Ajaciai 21,6| 3383| 1866| 173 | 5249| Vanju 22,2| 3382| 1549 | 309 | 4772
Corse Mare
Vari 23,3 | 3467 | 1876 | 263 | 5330| Caracal | 22,6 | 3433 | 1609 | 336 | 4956
Provence
Perpignan | 23,9| 3709| 1600| 232 | 5307| Bechet | 22,9| 3508| 1512| 304 | 4966
Var Toulon | 23,0| 3585| 1890| 219 | 5475| Calafat | 22,8| 3480| 1613| 238 | 530

1. Temperatura medieaealului in luna iulie

2. Suma gradel or de teimaéX aturt " n perioada 1

3. Orele de insol a®iXe "n perioada 1.1V

4. PrecipitaSiii30IX perioada l. IV

5. A=T+I 71 (Pi 250) (calculat de noi)

*pent r ioVaon rrom&§e mediaanilor19211 950 (dupt L. D' Hoire, 1982
**p entru Oltenid Romanial Valori medii, anii 1961 1970.

At ©t “"n FranSaRom@mi «,i cena Ohaiendal dt | unt a
temperaturile “ncep st descreasct, “n august m
octombre, credndis e ast f el premi se, dintre cele mai f a\
struguril or “n condi Si din ce “n ce mai ferit
subSiazt K i strugurele devi neSi mhke ©euhpobecaliil . e
descendentt, “"ncep®©nd din | una august Ki apoi m ¢
zonele viticole din Oltenia), fapt care contrib
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prevenindurn marsd ammlas ea putregai ul ui d@oate K i u al
deprecia in timp scuit7i 10 zilei " nt r eaga recol t t) .
Dintre mo d e | e | -a addptat lavriivelul ©ltehidi, immpdelul mexditeranean ori

saxon, “n fubiclSi et Sdel ediksipoaxi stenSa vitisoluri
medi teranean acordt i mpdmnutianIt imanel ol «liuisos ad
saxon acordt i mportan$St mare soiului, climatul ui

In programul derecant r uc Si e a p l-aa mpler@rtat (in®Mtenia) cutdeosebit e s
succes noile condi Si i ecol ogice de <cultivare a
medi teranean (Fran$Sa, I'talia) sauenSaxuonvi(nGerrinhaen i
al be, soi uri autohtone de struguri (Feteasct
CrOmpoki e, Feteasct regal t, Btbeasct) dar ki S0
Chardonnay, Syrh, «k.a.).

Cercet umiglhe dde alt £t desf btkurate | a Facultatea
ktefan, Popa Aurel, Sandu Gheorghe) au per mis
utiliz©nd wun ndice de aptitudi ne oagradaoldemat i ct

[
T

temperaturt (T), ki a orelor de i n80l 4a4a8%)e ebeecri
prin sctderea exe25s0u)l uin daec eperaekcii ppietraiSoiad t(:P
A=T+l-(P-250)
Pe baza indicelui de saptievdrhézateotlbamat isc
Rom®©ni a, producttoare de vinur.i de calitate. Cn
din Oltenia, ctrora pe -dbmzsat abpitliittudv cnd d@ Sioae npe tin

caegorii de vinuri.
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Tabelul 2.10
Caracteristici geografice Ki climatice ale principalelor aresc¢
S Suma 01.04 30.09 E E °
o g © © a -2 Z e
> (8] — — v O ol [}
§2 | 282 | a°g og | 3 | 35od < o toa
g s2E | 82X goso EQ S2c - S =
Centre Ki ar g° g g~ S EO Oco<= e TECTF N < -
. Lat. N | Alt. (m) o @ 5 O < @ -~ =T ok o >3
viticole ~ E %) lq_’ - o ok o o
Polovragii Do br i Sal| 451 1 6| 530 9,3 893 2938 1302 513 3987 A0 Vinuri albe seci de
calitate
Tg. Jiu 45°0 2 0| 210 10,4 816 3233 1450 433 4500 Tn principal vinuri
A2 al be, K i
Rm. Valcea 45°0 6 0| 242 10,2 710 3173 1425 411 4437 vinuri rok
Corcova 443 5 9| 150 10,7 741 3313 1546 374 4682 Tn principal vinuri
Drtgtkani 44°3 0 0| 182 10,8 684 3316 1576 385 4754 A3 - colinare roki i, vVin
Sambu e K t i - 260 10,5 682 3226 1536 395 4627 demiseci, dulci,
Drobeta F. Severin 443 8 6| 116 11,6 762 3487 1546 354 4929 licoroase, vinuri
Vanju Marei Or evi S| 4425 o] 86 11,0 634 3388 1549 309 4878 aromate de calitate
Oprikor - 130 10,7 587 3339 1550 287 4892 superioart
Pl e nhOr&al 441 3 6| 150 10,6 637 3340 1487 338 4762
Segarca 440 5 6| 145 11,2 565 3448 1439 288 4843
TOmbur akt.i 4400 2 0] 73 10,9 575 3353 1540 312 4805 A3 colinare
Brabova 44728 0] - 10,4 612 3301 1525 312 4764 meridionale
Brtdekt.i 44°2 9 6| 200 10,7 634 3278 1516 336 4702
Craiovai Banu 441 9 o 195 10,9 543 3403 1547 288 4939
MErtcine
lancu Jianu - 210 10,8 613 3359 1575 336 4848
Calafat 435 9 6| 66 11,5 494 3480 1613 238 5003 Struguri d
BLil ekt 440 1 0| 58 11,2 587 3481 1490 288 4933 A4 vinuri de consum
Bechet 4346 0| 65 11,3 544 3508 1512 304 4966 curent
Caracal 444 7 o 112 10,9 597 3433 1609 336 4956
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3.4 Structura patrimoniului viticol, producg©Si
Speran$e certe pentru viitor.

Cn tabel ul 2. 11sunt evidenSiate suprafeSe
rrdct Il a 31997, 95 ha, poesnedec ®&@a  mtovtOd xaudmar en
VOl cea, Ol t K i Me hedisneSit.otPej updreiSnad| Dodg , s ict
12343,95 ha.

SuprafaSa cultivatt cu vi St dé epbpeséai R®

Oltenia cu cele 31977,95 ha deSine Ki astt
31977, 95 ha, 9138, 73 ha sunt ocupate cu soi
ceea Cce reprezintt 28,57%seme|]blje(430mzma) Olnar i S
(1689,73 ha), VOl cea (1168 ha), Mehedi nSi (9

Soiurile albe ocupt suprafaSa de 7871, 81
a oferi di ferite cate©066,44hajle’311:738[36haaptarmrurepre
Vinuri de mast 6704, 2 ha, acestea din urmt
calitate. Soiurile negre pentru vinurile rot
n MehedinSi Ki7B8242hd&a” n nOIVt©I c e a, deci 0O S
ha soiuri negre pentru vinuri rokKi.:

Hi bri zii producttor.i direcgSi ocupt mari |
Mehedi nSi (3535,19 ha), Ol't (29, s a9 , 2 &z
ha, adict 69,61% din suprafeSele ocupate cu

Dact ne referim |l a struguri.i de mast, ace
1,15% din suprafaSa cultivatt cu vi St de vie

Pentru a ilustnateandampertzelne dadkeSicttre
prezenttm " n tabel ul 2.12 producSia de wvin
viticol.

intotalsau obSinut 159472, 2 hlil vin din soiur
fiecare hectar cultiba cu vi @t b Svinet s 14 hil , trebuie ¢
nor mal pentru vinurile de calitate acest rar
asttbzi de pe un hectar cu Vvi St de vianeste
minim convenient economic.

Drept consecinSt a structurii pl antaS$Siilo
de calitate. Predomint vinurile de mast de
n special, cele cu D.O.C. sunt demai 16415 hl urmate de cele cu I.G. in cantitate de 26908
hil . Drept urmare vinurile de mast reprezintt

Este de precizat faptul ct vinurile roze
roze de cakitanteakeaglenedoase, obSinute di
potenSial calitativ, c¢i vinuri comune, pttat

ProducSia de vinuri rokii este de 7382 hil

in regiunea Pleven pratrarea strugurilor a atins in anul 2011 urmatoarele cantitati:
pentru struguri roki.i C-WR23900ekg (DOC) Penmtrustregurior i gi n
roki i cu denumir ei 3Pe300 ky (GL)iPentrustugun it o wil iat £ £ r L
DOC/DGCi 12653® kg pentru struguralbi cu denumire de origine controlat&200 kg
(DOC); Pentrustrugurialoic u denumi r e geoir840&g (D@, Pantount r o | &
strugurialbif £ r £ D O @G2500&CIn aceeasi perioadaas produs urmatoarele cantitati
de vin: vin rosu cu DOC 14320 I; vin rosu cu DCG 237219 [; vin rosu sortiment fara
DOC/DCG 807780 lyin alb cu DOC34050I; vin alb cu DCG5320I; vin alb sortiment fara
DOC/DCG180438I;
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In regiunea Montana plantatiile de vita de vie se afla in jurul locatita®rkovitsa,
Boychinovtsi, Brusartsi, Valcedram, Montana, Bezdenitsa, Bistrilitsa, Bucovets, Virove,
Gabrovnitsa, Garanitsa, Gheorghi Damyanovo, Gorno Tserovene, Zamfirovo, Kiselevo,
Kriva bara, Lehcevo, Rasovo, Septembriytsi, Slavotin, Komoshtitsa, n&nski si
Stoyanovo. Aceste regiuni sunt localizate in partea-woeds t i ct a Bul gari ei
Dunktrea ki pantele “nclinate din nordul mu n
caresa obSinut pentru produc Qe 00kghavi n cu DGC

Regiunea de productie a vinului cu DGC
ur mkt oar ei MovolSela; MelgavanaviSij Florentin, Byala Rada, Vinarovo, Gradets,
Ruptsi, Rayanovt si, Rabi sha kcaresBoobSi nsda. pRe
producSia de vin cu DGC AVidino este de 9000
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Tabelul 2.11
SuprafaSa cu vi St de vie din Oltenia (ha)
-201%
NI (-rl;gtjeilll+ghei8|$£iajl SoiL_Jri - Ci:)eiurl nobile pe trepte de calitate Soig_ri Hibrizi Soiuri pe
crt. | Jude ha nobile albe DOC* IG* VM* r daik Ha % Ha %
1 Dol 12343,95 4300 1086,3 164,2 1373 2762,80 | 77 7996,00 | 64,77 25 0,20
2 Gorj 3754 5,00 5,00 0,00 0,00 5,00 0,00 3749,00 | 99,86 0,00 -
3 Me h e d| 4801,76 976 558,27 295,59 | 306,34 374,34 238 3535,19 | 73,62 101,00 |2,10
4 | Olt 7150,53 1689,73 | 1305,24 | 205,54 | 59,02 1425,17 | 129 5297,97 | 74,09 83,50 1,16
5 | Vélcea 3927,71 2168,00 | 1917,00 | 31,11 0,00 2136,89 | 105 1683 42,84 159 4,04
6 | TOTAL 31977,95 9138,73 | 4871,81 | 696,44 | 1738,36 | 6704,2 24811 22261,16 | 69,61 368,50 |1,15
Tabelul 2.12
ProducSia de vin nobil din Oltenia
-201%
din care:
Nr. TOTAL
Jude§ hl
crt. (hl) VIN ALB (hl) VIN ROZE (hl) VIN ROKU (hl
TOTAL VM IG DOC | TOTAL VM IG DOC | TOTAL VM IG DOC
1 Dolj 16676,0 | 6012,0 | 368,0 | 3405,0 |2239,0 | 5273,0 |4911,0 | 0,0 320,0 |5433,0 | 2970,0 | 1843,0 | 620,0
2 Gorj 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
3 Me h e d | 31848,2 | 14458,5 | 558,1 |8542,8 | 5357,6 | 697,0 0,0 0,0 697,0 | 16692,7|302,0 |11252,7|5137,97
4 Olt 39977,0 | 30884,0 | 28886,0| 567,0 1431,0 | 0,0 0,0 0,0 0,0 9093,0 |6736,0 | 732,0 1625,0
5 Valcea 70971,0 | 63368,0 | 63361,9| 0,0 6,1 251,0 251,0 0,0 0,0 7352,0 | 7352,0 10,0 0,0
6 Total 159472,2| 114722,5/ 93174 | 13081,6| 9033,7 | 6221 5162 0,0 1017 | 38570,7| 17360 | 13827,7| 7382,97
*DOC = Vinuri cu denumire de origine controlatt

*IG=Vinuricuindi ca $Si e

*VM =

Vi

nur i

de

geografict
ma s t
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Tabelul 2.13
ProducSia de vin hibrizi din Oltenia
-2011-
Din care
Nr. Vin hibrizi (hl) Vin hibrizi interspecifici (hl) Hi bri zi i nter
crt.
Judes T?gl’)b‘l‘ alb roze roku T%-ll-l')b‘l‘ alb roze roku T(?;;)AL ab |roze| roku
1 Dolj 62369,00| 19937,00| 0,00 | 42432,00 | 60700,00| 18652,00| 0,00 | 42048,00 | 1669,00 | 1285,00 | 0,00 | 384,00
2 Gorj 54170,00| 36830,00| 0,00 |17340,00 | 54170,00| 36830,00| 0,00 | 17340,00 | 0,00 0,00 0,00 | 0,00
3 Me h e di | 88424,00| 1885,00 | 0,00 | 78539,00 | 80424,00| 1885,00 | 0,00 | 78539,00 | 0,00 0,00 0,00 | 0,00
4 | Olt 87680,00| 28100,00| 0,00 | 59580,00 | 87680,00| 28100,00| 0,00 | 59580,00 | 0,00 0,00 0,00 | 0,00
5 | Vélcea 4200,00 | 4210,00 | 0,00 | 0.00 0,00 0,00 0,00 | 0,00 4200,00 | 4200,00 | 0,00 | 0,00
6 | TOTAL 288843 | 90952,00| 0,00 | 282974 282974 | 85497 0,00 | 257087 5869 5485,00 | 0,00 | 384,00
Tabelul 2.14
SituaSia calitativit a vinului n Oltenia “"n prezen
“n perspectivkt, c©nd randamentul l a hectar (" n vin) poate crexkte
plantandu-s e " n | oc soiuri nobil e, (BlOMBMaEOnd suprafaSa totalldtk
Produc 2011 “n perspe vt 2015
Nr.
crt. Jude$S Lol TOTAL
(hl) HPD VM IG DOC (hl) HPD VM IG DOC
1 Dolj 79045 62369 368 3405 2239 158090 31184 736 318655 4478
2 Gorj 54170 54170 0,0 0,0 0,0 108340 27085 0,0 0,0 0,0
3 Me hedi| 112272 80424 558 8543 5358 224544 40212 1116 57298 10716
4 | Olt 126857 87680 28826 567 1431 253714 43840 57772 58906 2862
5 | Vélcea 75171 4200 63362 0,0 6,0 150342 2100 126724 2100 12
6 | TOTAL 447515 288843 93174 13082 9034 895030 144421 186348 170585 18068
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Anali z©nd datele din tabelul 2.13 ne facem
hibrid care se obS$Sine “"n Oltenia. La nivelul an.
hil, ceea ce reprezitmtial 64 de2%i i rceprseduochSSiane -~
vedere ct vinul hi brid, conform | egi. 244/ 2002
ci poate fi utilizat pentru industri asé,esteaime (0b
vin de calitate “ndoielnict, nu se poate "~ nvech
al cool metilic ce poate afecta nervul opti c. Ca

direct producttolmaedi" mSij,ud@IStel ki D®dIrjj,, Mei ci obSi:
vin hibrid.

JudeSel e Dol j, Mehedi nSi K i Ol t sunt cele ¢
calitate, “"n mod deosebit pentru vinurile rokKi.i

Din datele prezentate Tn tahel 2.14 putem st desprindem cOt
structura <calitativkt a vinului din Oltenia Ki
producttori reprezintt 64,54 %, vinul de mast 28
vinul cu denumire de origine controlatt 2, 81%. /
funcSie de suprafeSele ocupate de h.p. d. Ki soi U

Dact "n perspectiva apropiatt se aplidet cu &
cerinSele fiziologice ale viSei de vie producgSi
presupune 0o crekKktere a producSiei totale de vin
din Oltenia.

Dact pe | ©Ongit apécvcatreat eamnol ogi i de cul turt
h.p.d l a 50% din cea existentt se schimbt ki
cantittSilor de vin de calitate supmeanideazle "~ n d
vinurile de h.p.d. vor reprezenta 16, 1%, faSt de
de realizat. Cn aceeacki perioadt vinul de mast
geografictkt (1 .G.)i Bl 5de JdalSitt adtee 2s BRes, i ovar £ cu
(bD.0O0.C) 2,01%, din cantitatea totalt de vin ce s

AvoOnd “"n vedere potenSialul de excepSie pentr
necesar caj adeaistsa admifniestratt "n sensul ct tre
speci al cele nobile rokii Ki aromate. Cn acel aki

di mi nuarea suprafeSelor ocupateleeclongsadr atme gpe
pentru calitate.

3.5 Oltenia dispune de areale cu vocaSie pent

Strugurii, prin frumuseSea | or, mi ez ul cCroca
el se afla pe treapta infedor £t a soci et LSi i omenexti. Mu | t t i m
consum “n stare proaspttt.

Soiurile pentru struguri. de mast s-sempiin cul t i
vocaSia | or cal i tat i vt aerisite bimeringarite, lcuetoamhres lupge uscate a st a
K i cu sol wriisiyraomasree Ibuthnee drenate intern Ki exte

Cultura soiurilor pentru struguri de mast ar
dovedinduse a fi de cele mai multe ori, o a#se dintre cele mai rentabile, ocupand o mare parte din
forSa de munct din mediul rur al

Val oarea alimentart, energetict Ki terapeut
nutri Sioni kti, medi ci K i exper Si OMS, FAO ki (ON Y

Strugurele, supranumit metafa sparéfconcentrét a f ost cunoscu de om
timpuri.

Gustul deosebit de pltcut al strugurilor Ki ¢
asupra valoridi ali mentare Ki sanogene (Tab. 2. 15
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Tabelul 2.15
l;lrrt Denumirea componentului UM. | ConSin
1 Apa % 72,00
2 Zaharuri totale % 23,51
3 Zaharuri asimilabile % 0,15
4 Carbohidra$Si totalli % 16,00
5 Vitamina A Ul 500,00
6 Vitamina B, Ul 200,00
7 Vitamina B, Mg%og 0,03
8 Vitamina C Mg%g 3,00
9 Vitamina B Mg%g 0,20
10 Vitamina B Mg%g 0,10
11 Acid tartric liber % 0,29
12 Al Si acizi organici % 0,300,35
13 Materii azotate % 0,15
14 Na Mg%g 2,00
15 K Mg%g 255,00
16 P Mg%g 25,00
17 Ca Mg%g 20,00
18 Fe Mg%g 0,50
19 Lignint Mg%g 0,43
20 Al te substanSe Mg%g 1,80
21 Val oare energetict | Kcal 90,00

Cn comparaSie cu multe alte fructe, strugur.i
de toate vOrstele. Comparativ cu majoritatea al:i
vitkaminel e sunt distruse, struguri.i consumasSi “n st
vitamine. Strugurele este un alimé&nnedicament greu de inlocuit.

Compozi Sia sa | recomandt ca energi zant mu
stmul ent al ficatul ui, diuretic, l axativ, ukKur ea
mi racul oast a naturii o. Vindect anemi a, artroza

Este de mare perspectivtkt cultura soiurilor p
pe tot teritoriul Strii, dar mai ales " n Oltenia

Rentabilitatea planta$Siilor pentru struguri.i
soiurilor performante. Cn viticultura prefiloxe
Ti mpuraiug)ohkione (Coarnt al bt ki neagrt, Razachi e
funcSie mixtt), As ma, K . aal cultivtnMuseait Perla del Gsaba,a p 0 S
Chasselas dor ®, Muscat de Hambiuar,g, T aAmiunza ,AlGr ea c ar

mai ales Victoria.
Zona foarte favarabtlubat dpeclbketasel & Dunbtrii
Bechet, Corabia, Zimcea amintind numai arealele din Oltenia terminand la Ostrov. Zona

favorabi |l t coiltimatrt meraaraonal t (Drktgtkani, Crai
|l a Cal afd€CokabiSajypveare favorizeazt timpurietate
Favorabilitatea wunor areale pentru cultura s

tabelul 2.16
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Tabelul 2.16

Zona
Arealul

crt. Foarte f| Favor a Mijloc Tol er a

*% *k% *kkk

*

Zimnicea A
Dealurile Severinului
Dealurile Craiovei
Podgoria Dacilor
Calafat

Sadova Corabia

Dr b gcifinDé
DEbul eni
Poiana Mare

10 | Cetate

11 |kt ef i ArpgéeKk
12 |IDrtgtkani
13 | Targu Jiu
FECAYLIzZNRASGFGS O
FF CAYLIzZNASGFGS
*** Momentul O

FFFF C¢FNRAGAGEFEGS H ANLIGNYNYA

OO N[OOI (WIN|F

Too| Too| Too| T 30| To| T 30| 3

T 34| 3

dz NLJG NY Ny A

ANLIGNYNY A

Q)¢

n
Odz

T

Soiuriledes t r ugur i de mast care se pot cultiva cu
tabelul 2.17.
Tabelul 2.17

Soiurile de struguri de mast recomandate Ki

NI Sl Soiul Vinifera

crt. viticol

Muscat Perla Cardinal Chassela| Muscat Muscat Afuz
de Csaba s doré | Hamburg Adda Ali

DEbul eni

Potelu

Pl eni Sa

Poiana Mare

Cetate

Vra$Sa

lzvoare

>\ > 2|z > >

Jiana

OO INO|UEAWIN|F-
0|00 |D|W| D>
||| 0|1|O|D| | >
pulpdp-db
pulpdpdpdslpslps)

Tr. Severin R
Aalanga

10 | ScorilaDrancea

X0
X0
PPV

11 |[Orevi Sa
Mare

12 |[Dr tgtneck

Py

13 | Sadova A

Py
Py
>>> >

=
>

14 [ T©Ombur e

15 |[S©Ombur e

)
1

16 | Dobroteasa -

> | >
> >|> >

17 |[Dr kgt kan R
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NI Arealul Soiul Vinifera

crt. izl Muscat Perla Cardinal Chassela| Muscat Muscat Afuz
de Csaba s doré | Hamburg Adda Ali

18 |[Gukoi eni - A A A

19 | Tetoiu - A A

20 | lancu Jianu - R A A

21 |Banu Mtr - R R A

22 |Brtdexkti - R R A

23 | Brabova - R R A

24 | Segarcea - R R A

25 | Corcova - R R

26 | Tg.Jdiu - R R

27 | Poiana Mare - R R A

Not t: Cnhn toatceulatcievstt ecuarbeuaniee rseezul t ate soi ul

CercetVirnmi &/olte Drtgtkani

Trebuie amintit faptul ct romOni i au adus o
pentru mast, multe dintr belld. create | a Dritgtkan
Tabelul 2.18
Sortimentul vinifera recomandat pentru

Podgoria, Soiuri de mast

Centrul

(;/(I)tﬁﬁlr,la P e r | Cardinal | Victoria th;zs' Hl\grﬁ;:litg MA%S;:t A;\llJiZ Italia
SOmbur X
Dobroteasa X
Dr £t gt K X X
lancu Jianu X X
Banu X X
METr Lci
Br £t dek X X
Brabova X X
Tr. Severin X X X X X X X
Halanga
Coprcova X X
Vanju X X X
Mare-
Or evi §
Scorila X X X
Drancea
Segarcea X X
Tg. Jiu X X
Poiana X X
Cruke§
Dr £ gt X X X
Olt
Pl eni § X X X X
VraSa X X X
Poiana X X X X
Mare
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Podgoria, Soiuri de mast
Centrul
gcl)trlgﬁlﬁa P e r | Cardinal | Victoria th;ses' Hl\grfti?rtg Nkfjst:t A'Llljiz Italia
Dtbul g X
Potelu X X X
Tabelul 2.19
Originea genetica, unit where it was created, registration yeand authors
of new table grape cvs. (Condei
Name of cvs. Genitors LT et i Y'ear O.f Authors
was created | registration
M. timpuriude [Coar nt neagr I.C.H.V. 1969 Gh.
Bucur e k| vilor Bucuresti Constantinescu, E
Negreanu
Coarnt Coarnt neagr I.C.H.V. 1969 Gh.
sel ec $Si | fertlized Bucuresti Constantinescu, E
Negreanu
Triumf Ligan x Afuz Ali I.N.A.B. 1969 V. Dvornic
Bucuresti
Select Bicane x Chasselas doré I.N.A.B. 1969 V. Dvornic
Bucuresti
Victoria Cardinal x Afuz Ali S.C.P.V.V. 1978 Victori a
Dr Lt gtK Gh. Condei
Roz romanesc | Bicane x Afuz Ali rosé .C.V.V. 1978 E. Negreanu, loan
Valea loni St
Ctl ugt A. Popa
Chasselas de | Chasselas doré x free I.N.A.B. 1978 V. Dvornic
Bt ne as aj pollinated Bucuresi
Timpuriu de CrOmpoki e X S.C.P.P. Clyj 1979 St. Oprea
Cluj Ghioc
Cetatuia CrOmpokKi e X S.C.P.P. Clyj 1979 St. Oprea
Ghioc
Greaca Bicane x Afuz Ali S.C.P.V.V. 1979 Gr. Gorodea
Dr £ gt K
Silvania Bicane x Chassdas doré S.C.PV.V. 1980 Gh. Calistru,
Dr Lt gtK S. Ciuti
Maria Oana
Xenia Bicane x Muscat Hamburg| S.C.P.V.V. 1983 Gr. Gorodea,
Dr L gtk Zamfira Lumanare
Napoca Alphonse Lavallée x S.C.P.P. Clyj 1984 St. Oprea, 6
(Regina viilor + Muscat Hontila
Hamburg)
Splendit Black rose x Regina viilor | S.C.P.P. Cluyj 1984 St. Oprea
Transilvania Black rose x Cardinal S.C.P.P. Clyj 1984 St. Oprea
Augusta Italia x Regina viilor I.N.A.B. 1984 M. Neagu,
Bucuresti M. Georgescu
Azur Coant neagrt| S.CPVV. 1984 Victori a
Dr L gt K Gh. Condei

K
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Lu©nd “"n considerare criteriile climatice, C
[ m eatl aoflaat [k euprehsul Oltamiei breatele  mu | t

ti mental e, I ©nd
ul t a soiurilor de mast.
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Zona cu favorabilitate medie i
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[ S3ISYRNY
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Aga colinar cu vin alb aromat; zona favorabilitate medie
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